. %niyersildad
aciona
Q%Y de Quilmes tasker

consultores
Com.ar

3er Seminario
GESTION DE LA INOCUIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

/ o

~ éQue es Fraude Alimentario
| \ y que implica su gestién?

Ing. GERARDO BLASCO
Tasker Consultores / UNQ




Universidad 3er Seminario
Q deOuimes  GESTION DE LA INOCUIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA tasker

Sustitucion, disolucién o adicion fraudulenta intencional, la disolucién o adicion
de un producto o materia prima, o falsificacion del producto o material con el
propdsito de obtener ganancias econdmicas aumentando el valor aparente del
producto reduciendo el coste de produccion.

Adicion fraudulenta de sustancias que no son auténticos o retirada o sustitucion de
sustancias auténticas sin el conocimiento del comprador para obtener beneficios
econdmicos del vendedor. También se conoce como la adulteracion econdmica, la
adulteracion por motivos econdmicos, adulteracion intencional, o la falsificacion de

alimentos.
Usr\ U.S. Pharmacopeial
w’ Convention
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/ Espafia 1981

50 dias para
detectarlo

Mas de 20.000
afectados

Mas de 400
muertos

Gente humilde
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Espana
1963

Italia
1986

Argentina
1993
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EJEMPLO DE INCIDENTES DE FRAUDE ALIMENTARIO

1998 USA Jugo de manzana reemplazado con agua azucarada saborizada
artificialmente

2008 China Adicion melanina a leche en polvo
2011 UK Botellas de vino con marca falsificada
2013 EU Carne de vaca substituida con carne de caballo

2013 UK Miel Premium de Manuka sustituida con miel mezclada ordinaria




' gf]iyer‘?ildl‘ld 3er Seminario
&%/ dcQuilmes  GESTION DE LA INOCUIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA tasker
@
o
@ < MARISCOS /
% O PESCADOS
@ @D o—
[G@:QD D@ % JUGOS DE
&5
5 [ o[{ég
SN 2
2 = S
©L )
D) S ©
© < PRODUCTOS
= 5 QE ORGANICOS
W O "©
Y oy 8 \ MIELY
© o © JARABES
S @
SRS = o
© =
= o
(S

aliment




Universidac 3er Seminario
Q deOuimes  GESTION DE LA INOCUIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA tasker

e a
Recopilaciéon de informacion

\_ J

. A
Evaluaciéon de vulnerabilidad

. J

[ Medidas de control }

{ Re-evaluacion }
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Recopilacion de la Informacion

. US Pharmacopeial Convention

US National Center for Food Protection and Defense

“CONFIABLE”

‘ UK Food and Drink Federation (FDF)
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ASPECTOS A TENER EN CUENTA...

Longitud y complejidad
Origen geografico de la cadena de
suministro

Factores econdmicos /

Incidentes histéricos . :
fluctuaciones de precios

Forma fisica (por
ejemplo, articulos
enteros, trozados,
picados, en polvo o

liquidos)

Naturaleza de la materia
Distribucién / prima (por ejemplo el
almacenamiento valor, el tamafo de
mercado)

Preocupaciones
emergentes (por
ejemplo, noticias o
alertas recientes)

Disponibilidad (por
Controles existentes, ejemplo, la
incluyendo las pruebas estacionalidad /
de rutina, auditorias variabilidad de la
cosecha)

Facilidad de acceso a las
materias primas
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Elaborar una lista de los materiales (o Grupos de Materiales )

Identificar los posibles problemas de adulteracion

Evaluar el nivel de riesgo

Evaluar la necesidad de medidas adicionales de control

Registrar los hallazgos y ponerlos en practica

Revision / Verificacidon de que el control sea apropiado

tasker

consultores
LCOm.ar
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Modelo cuadratico simple... OCURRENCIA DETECCION

PROBABILIDAD DE OCURRENCIA

Muy poco Improbable Bastante Probable Muy
probable probable probable

ra

PROBABILIDAD DE DETECCION

Muy
probable

Probable

Bastante
probable

Improbable

Muy poco
probable
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Probabilidad
de
ocurrencia
(0)

Prioridades
de Riesgo
Numéricas...
Probabilidad
Actividad por un EEERETIRER de

estafador () det(ec;ién
D)
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RATING PROBABILIDAD DE OCURRENCIA (0O} PROBABILIDAD DE DETECCION (D) RENTABILIDAD (R)

1 Muy poco probable o ninguna Cierta Muy baja

2 Improbable o menor Alta Baja

3 Moderada o importante / significativa Bastante probable Moderada / Significativa
4 Alta Improbable o remota Alta

5 Muy alta Muy poco probable Muy Alta

RATING PROBABILIDAD DE | PROBABILIDAD DE | RENTABILIDAD
OCURRENCIA (0) DETECCION (D) {R]

Materias Primas A 2

Materias Primas B 2 3 3 18
Materias Primas C 4 1 3 12
Materias Primas D 5 4 3 60
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Establecer controles o niveles de accidon adecuadas
en funcion del resultado de la evaluacion

Ensayos de Confirmacion Analisis de Auditorias Ejerciclos de

Certificados e balance de

de analisis : de especies composicion proveedores
primas masa
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\
‘ Nuevas materias primas

‘ Cambio en el pais de origen o el proveedor de las materias primas
\

74

UeClomn

@]

Cambio en la situacidn financiera del proveedor de materia prima o
pais de origen

abajo

Cambio en la cadena de suministro, logistica y entrega de materiales

Minimo Anualmente,
o cuando

\
‘ Cambio en el costo de las materias primas, ya sea hacia arriba o hacia
I

Reeval

[
‘ Cambio en la disponibilidad del material (por ejemplo, debido a la

escasez estacional)

Aparicion de un nuevo riesgo (por ejemplo, la publicacidon de informacion
relacionada con la adulteraciéon de un ingrediente
V4
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Requisitos SG

pérdidas PREOCUPACION A~NESEZEE:

confianza del

Economicas MUNDIAL consumidor

ORGANISMOS
PRIVADOS

Fallas en
“Proteccion de
marca”...
Marcas
Blancas

Riesgos para la
salud de los
consumidores
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Las diapositivas de las disertaciones pueden descargarse en
www.taskerconsultores.com.ar

Son de distribucion gratuita, solo se requiere indicar la fuente
respectiva citando: el “Titulo de la Presentacion”, el “Disertante”
y “3er Seminario Gestién de la Inocuidad en la Industria
Alimentaria. Tasker Consultores, Carrera de Ingenieria en
Alimentos, Universidad Nacional de Quilmes”
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