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Vigilancia de enfermedades causadas | | Los principales mercados de carne bovina
por STEC? establecieron nuevos estandares

e




Global Incidence of Human Shiga Toxin—Producing

452 MAJOWICZ ET AL.
TABLE 2. s , &£ : " e - ~ brr Circa 2012,
0. cases
WHO nd-stage

Sub-region 1al disease  No. deaths

AFR D 0 0
AFR E 0 0
AMR A 70 60
AMR B 30 20
AMR D 5 5
EMK B 5 3
EMR D 10 15
EUR A 40 35
EUR B <5 <35
EUR C <5 <5
SEAR B 15 15
SEAR D 70 60
WPR A 15 10
WPR B 5 5
Global TOTALS 270 230

eported here are mean values
values reported in Table 1.

*Values were rouny
of Ihc distributions g
"Numbers may no
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Sindrome urémico hemolitico en ARGENTINA

= Notificacion obligatoria, inmediata, individualizada
= Alrededor de 300 a 500 casos nuevos por ano

= 12 causa pediatrica de IRAy 22 causa de IRC

= Responsable del 20% de transplantes renales

= 1,1 caso cada 100.000 habitantes

= 8,4 casos cada 100.00 menores de 5 afos

= 50% de los casos con diagndstico bacterioldgico



¢;,Cuales son los serotipos mas prevalentes en Argentina®

Casos de enfermedad asociada con STEC en Argentina

Ministerio de Salud de la Nacién (2004-2010)

Genotipo N =1242 Serotipo
prevalente
stx, | eae 74,5% O157:H7/NM

13,6%  0145:[H27, H-, HNT]
2.2% 0121:H19
1,4%  026:[H2, H11, HNT]



Epidemiologia de STEC: decada 1980

Paises: EE.UU., UK

Serogrupos: 0157

Brotes: limitados K ERYL s

GERM

Origen: alimentos

hamburguesas, otros alimentos carnicos







Enfermedad de las hamburguesas

No llevar a los ninos a restaurantes de comidas rapidas



VIAS DE TRANSMISION DE STEC

Medio ambiente

Agua

Leche

I

Persona a persona

Dosis Infectiva
10- 100 UFC







Epidemiologia STEC: decada 2000

Serogrupos: O157 y no-0O157

Origen: alimentos, ambiente, persona a persona

hamburguesas mal cocidas, vegetales, carnes
fermentadas, agua, RTE, nuevos alimentos




Si las personas caen por un precipicio, es mas
humanitario y economico, instalar un cerco de
contencion en lugar de instalar un hospital en el fondo



El Cédigo Alimentario Argentino Ley 18.284

Reglamentada por el Decreto 2126/71, el Anexo | es el texto del C.A.A.

reglamento técnico en permanente actualizacion

Establece normas higiénico-sanitarias, bromatoldgicas, de calidad vy
genuinidad que deben cumplir las personas fisicas o juridicas, los
establecimientos, y los productos que caen en su orbita.

* Proteger la salud de la
poblacion

ObjetiVOS: » Asegurar la buena fe en

las transacciones
comerciales



Legislacion alimentaria sobre STEC no-O157

v  Estados Unidos: 026, 0103,0111, 0145, 0121,
045

v Unién Europea: 026, 0103, 0111, 0145y O104:H4

v Argentina:
SENASA



STEC no-O157

Flujograma para la interpretacién de resultados

[ Enriguecimiento ]

]

Tamizaje
RT-PCR para la deteccion de los genes six vy eae

|

Resultado negativo Resultado positivo
sty + eae six + eae
” !
) \
ALIMENTO APTO PARA Aislamiento
CONSUMO
- } +

| I puyveray | g

!

= Aislamientﬂ no E. coli Identificacién bioquimica,

- Megativo al gen eae serotipificacion y caracterizacion
- Megativo para los serogrupos 0145, genotipica

o121, 026, 0111, 0103 1

Serogrupos 0143, 0121, 026, 0111, 0103
+ factores de adherencia y virulencia
asociados a casos de enfermedad severa
en el hombre (SUH o CH)

REF: MODIFICACION ARTICULOS |
156 TRIS, 255, 302 ¥ 925 QUATER ALIMENTO NO APTO ]

PARA CONSUMO
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A8 A, Codigo
4 Alimentario
sty Argentino

Continua actualizacion

Ministerio de
Agroindustria

24 jurisdicciones

Secretaria de
Comercio Interior

£

INAL

SENASA

Secretaria de Politicas
Regulacion e Institutos




Componentes

de un criterio
microbiologico




Propuesta del Grupo de trabajo de Criterios Microbiologicos

Se proponen las siguientes modificaciones al C.A.A.

1) Articulo 156 tris (res. Conj. N° 193/2012 SPRel y 826/2012 SAG y P). Comidas
Preparadas listas para el consumo.

Agregar el siguiente parametro al criterio microbiologico de los items I, II, Il y IV.
Parametro Criterio de aceptacion Metodologia
STEC no 01572 n=5, c=0, ausenciaen 65 g ISO 13136:2012
BAM - FDA:2014

(1) E. coli productor de toxina Shiga de los serogrupos: 0145, 0121, 026, O111 y
0103. Se consideraran soélo aislamientos de los mencionados serogrupos positivos
para los genes stx y eae

(2) En alimentos a base de carne picada y/o vegetales crudos



2) Articulo 255 - (Resolucion Conjunta SPRyRS N° 79/04 y SAGPyA N° 500/04).
Carne picada fresca

Agregar el siguiente parametro al criterio microbiolégico establecido en el citado articulo
Criterio Obligatorio

Determinacion Resultados Métodos de analisis

STEC no 01571 n=5, c=0, ausenciaen 65 g ISO 13136:2012
USDA-FSIS:2014
BAM - FDA:2014

(1) E. coli productor de toxina Shiga de los serogrupos: 0145, 0121, 026, O111 y
0103. Se consideraran soélo aislamientos de los mencionados serogrupos positivos
para los genes stx y eae



3) Articulo 302 — (Resolucion Conjunta SPRel N° 179/2012 y SAGyP N° 715/2012)

Agregar el siguiente parametro al criterio microbiologico establecido en el citado articulo

CHACINADOS EMBUTIDOS
FRESCOS SECOS
Parametro Criterio de Criterio de Metodologia
aceptacion aceptacion
STEC no 0157 n=5, c=0, n=5, c=0, ISO 13136:2012
ausencia ausencia USDA - FSIS:2014
en65g en65g BAM - FDA:2014

(1) E. coli productor de toxina Shiga de los serogrupos: 0145, 0121, 026, O111 y
0103. Se consideraran solo aislamientos de los mencionados serogrupos positivos
para los genes stx y eae

CHACINADOS NO EMBUTIDOS
FRESCOS
Parametro Criterio de Metodologia
aceptacion
STEC no 0157 n=5, ¢=0, ausencia ISO 13136:2012
en6B5g USDA - FSIS:2014
BAM - FDA:2014




4) Articulo 925 quater — (Resolucion Conjunta SPRel N° 192/2012 y SAGyP
N°799/2012)

Agregar el siguiente parametro al criterio microbiologico de las categorias contempladas
en el citado articulo.

Parametro Criterio de aceptacion Metodologia
STEC no 0157 n=5, c=0, ausenciaen 25 g ISO 13136:2012
BAM - FDA:2014

(1) E. coli productor de toxina Shiga de los serogrupos: 0145, 0121, 026, O111 y
0103. Se consideraran solo aislamientos de los mencionados serogrupos positivos
para los genes stx y eae



Sl &=, Codigo
e y=EE A limentario
st &9 Argentino



Capacidad analitica en las jurisdicciones

laboratorios acreditados?
técnicas artesanales? Validadas?
disponibilidad de insumos?
personal capacitado?

Capacidad logistica en las jurisdicciones
personal disponible?

cantidad de muestras de cada matriz por mes?
estrategia para llevar a cabo el muestreo?

Capacidad logistica y analitica en las plantas elaboradoras?
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