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¢Que es
FSSC 22000°?




BQUIE ES ESSC 220007

e FOOD

- 22000

e CERTIFICATION
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JPOR QUE SE DESARROLLO ESSC 220007

El FSSC 22000 fue desarrollado para facilitar una aceptacion mas
amplia de I1ISO 22000 y el reconocimiento por l|a Iniciativa Global
de Inocuidad de Alimentos (GFSI).

ISO 22000 por si solo no es
reconocido por el GFSI.
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Historia y
Contexto
Actual en AR

taskerconsultores.com.ar



RISTORIA

La primera version del esquema FSSC 22000 se
publicé en 2009.

Desde entonces se han certificado 15.000
organizaciones en mas de 140 paises (fecha de
referencia: abril de 2017) y se han afadido
nuevos ambitos.

La cuarta version del Esquema ha sido publicada a
finales de 2016.

Actualmente se cuenta con mas de 100
Organismos de Certificacion con Licencia.

Hay mas de 1.500 auditores en todo el mundo.
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THE F55C 22000 STORY

Good Manufacturing Practices (GMPs) are enforced
by the LS Food and Drug Administration (FDA]) as a
requirement of the 1938 Food, Drug, and Cosmeatic
At

2000
GF5l founded. Cne of GFSI's main objectives is to
benchmark food safety certification schemes with
an aim [ food safety
standards.

2005

150 22000:2005 issued, not approved by GFSI due

to the lack of prerequisite programs and legal
ownership for the certification scheme.

2008
PAS. 2202008 issued to provide sufficient prerequisite
programs for 50 22000:2005.

F55C 22000 bacomes fully recognized by GFSL.
The first certificates are issued by licensed CBs.

2013

FSSC 22000 reaches milestone of 5,000 cenificates
issued worldwide.

2015

FS5C 22000 reaches milestone of 10,000 certificates
issued worldwide.

1960s
Harard Analysis and Critical Control Point (HACCF)
principles created as part of the NASA program.

2004
The Foundation for Food Safety Certification, owner
of Dutch HACCP, founded.

2007

Top seven retailers agree to reduce duplication of
certification through the acceptance of any of the
GFEl benchmarked schemes.

F55C 22000 issued as a combination of
50 22000:2005 and PAS 2202008 (IROYTS 22002-1).
Content of FSSC 22000 approved by GFSI.

2012
FS5C 22000 adds new scope for manufacturers of
food packaging materials.

2014

FS5C 22000 adds new scope for manufacturers of
animal feed.

FS5C 22000 adds new module Food Cuality
Management System.




REGISTRO DE ORGANIZACIONES CERTIFICADAS

245
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Version 4... el mayor cambio

AUMENTAR LA “IMAGEN”
DEL ESTANDAR
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¢Donde Encontramos el
Esquema?

a www.fssc22000.com
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SITIO WEB QFICIAL

En diciembre de 2016, el FSSC 22000 lanzd la version 4 de su sistema internacional de certificacion de
sistemas de gestion de la seguridad y calidad de los alimentos. Sobre la base de la experiencia en la
aplicacion de la version 3 durante los ultimos afios y las expectativas de las principales partes interesadas
(entre las autoridades y la industria). FSSC 22000 ha realizado varios cambios importantes para mejorar la
coherencia y rigurosidad.

(") FSSC 22000 i

CB Login | Contact | Newsletter

‘ About Us Scheme Accreditation Bodies Certification Bodies Certified Organizations Training Organizations Global Markets Program \

& > Scheme > Downloads

Downloads

In December 2016, FSSC 22000 has launched version 4 of its intemnational food safety and quality management system certification Scheme. Based on the experience in applying version 3
during the past years and the expectations of major stakeholders (among which authorities and industry). FSSC 22000 has effectuated several major changes to improve consistency and
stringency

Read more about version 4 of the Scheme here or download the Scheme documents below

Click here for previous Scheme documents.

Click here for a comparisen between FSSC 22000 version 4 and FSSC 22000 version 3.x.
Click here for Requirements for FSSC 22000 version 4.0 upgrade audits

FSSC 22000 certification Scheme

® Part 0 — Definitions

= Part | — Scheme Overview

= Part || — Requirements for Certification

= Part lll — Requirements for Certification Process
" Part |V — Requirements for Certification Bodies

= Part V — Requirements for Accreditation Bodies
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ESQUEMA DE CERTIFICACION FSSC 22000

PARTE O - DEFINICIONES

PARTE | - DESCRIPCION GENERAL DEL ESQUEMA

PARTE Il - REQUISITOS PARA LA CERTIFICACION

PARTE IIl - REQUISITOS PARA EL PROCESO DE CERTIFICACION
PARTE IV - REQUISITOS PARA LOS ORGANISMOS DE CERTIFICACION
PARTE V - REQUISITOS PARA LOS ORGANISMOS DE ACREDITACION

ANEXO 1 PARTE IV - DECLARACIONES DE ALCANCE DEL CERTIFICADO
ANEXO 2 PARTE IV - CALCULO DEL TIEMPO DE AUDITORIA

ANEXO 3 PARTE IV - CLASIFICACION DE NO CONFORMIDAD
' | ANEXO 4 PARTE IV - INFORMES DE AUDITORIA

' ANEXO 4A PARTE IV - MODELO DE INFORME DE AUDITORIA

ANEXO 5 PARTE IV - COMPETENCIA DEL AUDITOR

ANEXO 6.1 PARTE IV - CERTIFICADO FSSC 22000
ANEXO 6.2 PARTE IV - CERTIFICADO DE CALIDAD FSSC 22000

—
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(") FSSC 22000

@ Alcances

ﬁﬁ‘ -, Requisitos
'J
1' 7 Adicionales
=2 £

Clasificacion de

PRINCIPALES & ortormicad
CAMBIOS Y contormiaades

» Auditorias

anunciadas

taskerconsultores.com.ar



ALCANCES

Farming of animals
Manufacturing of food products
Manufacturing of food packaging
and packaging material

» Manufacturing of food and feed
for animals

Transport and storage services
Catering

Retail/wholesale
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REQUISITOS ADICIONALES

Q 1) Gestidn de servicios

Q 2) Supervision del personal

Q 3) Gestion de los materiales suministrados

£l A: Q 4) Gestion de los recursos naturales (sélo para la produccidon animal)
ve (" 75) Defensa de alimentos

I.s S Feéo U|S|ts Q 6) Prevencion del fraude alimentario

Q 7) Formulacion de productos (sélo para alimentos para perros y gatos)

Q 8) Manejo de alérgenos

Q 9) Etiquetado del producto

Q 10) Monitoreo ambiental

Q 11) Uso del logotipo
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REQUISITOS ADICIONALES

Defensa Alimentaria

Evaluacion
dela
amenaza

Medidas
preventivas

Revision
anual

EVALUACION DE LA AMENAZA

1) La organizacion documentard, establecera y mantendra
un procedimiento documentado para la evaluacién de la
amenaza de la defensa de los alimentos que:

a) ldentifica posibles amenazas,

b) Desarrolla medidas preventivas, y

c) Les da prioridad a las amenazas.

2) Con el fin de identificar las amenazas, la organizacién
evaluara la susceptibilidad de sus productos a posibles
actos de:

a) Sabotaje,

b) Vandalismo,y /o

c) Terrorismo.
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REQUISITOS ADICIONALES
Derensa Alimentaria

MEDIDAS PREVENTIVAS
La organizacion debera establecer medidas preventivas apropiadas para proteger los impactos
en la salud de los consumidores. Estos procesos deberan:
a) Ser objeto de control dentro del ambito del sistema de gestidon de la inocuidad de los
alimentos;
b) Cumplir con la legislacion aplicable.

REVISION ANUAL

Se revisara el procedimiento de defensa alimentaria:
a) después de cada falla real o potencial de una medida preventiva, y
b) al menos anualmente.
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REQUISITOS ADICIONALES

Prevencion del Fravude Allmentario

Evaluacion
de

vulnerabilidad

Medidas
preventivas

Revision
anual

EVALUACION DE LA VULNERABILIDAD
1) La organizacion documentara, establecerd y mantendra
un procedimiento documentado para la evaluacién de la
vulnerabilidad al fraude alimentario que:

a) identifica posibles vulnerabilidades,

b) desarrolla medidas preventivas, y

c) les da prioridad a las vulnerabilidades.

2) Con el fin de identificar las vulnerabilidades, la
organizacion debe evaluar la susceptibilidad de sus
productos a posibles actos de fraude alimentario.
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REQUISITOS ADICIONALES
Prevencion cdel Fraude Alimentario

MEDIDAS PREVENTIVAS
La organizacion debera establecer medidas preventivas apropiadas para proteger la salud de
los consumidores. Estos procesos deberan:

a) ser objeto de control dentro del ambito del sistema de gestién de la inocuidad de los
alimentos;

b) cumplir con la legislacién aplicable.

REVISION ANUAL
Se revisara el procedimiento de prevencién del fraude alimentario;

a) después de cada falla real o potencial de una medida preventiva, y
b) al menos anualmente.
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CLASIFICACION DE NO CONFORMIDAD

Tres niveles de calificacion: A) No conformidades menores, B) No conformidad mayor, C) No
conformidades criticas.

Oportunidad de mejora
El esquema no permite el uso
de oportunidades de mejora
durante una auditoria FSSC
22000.
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CLASIFICACION DE NO CONFORMIDAD

NO CONFORMIDAD CRITICA

Se emite una no conformidad critica cuando la inocuidad de los alimentos se ve
directamente afectada durante la auditoria o cuando esta en juego la legalidad y / o
la integridad de la certificacion:

1) Cuando se emita una no conformidad critica en un sitio certificado, el
certificado sera inmediatamente suspendido por un periodo maximo de seis (6)
meses.

2) El OC realizara una auditoria de seguimiento en el plazo de seis (6) meses para
verificar el cierre de la no conformidad critica.

3) El certificado sera retirado cuando la no conformidad critica no sea resuelta
efectivamente dentro del plazo de seis (6) meses.

4) En caso de una auditoria de certificacidon se repetira la auditoria completa de
certificacion.
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V74

AUDITORIAS NO ANUNCIADAS

Un programa de auditoria sin previo aviso es parte del ciclo de
certificacion de 3 anos. La participacion en el programa de auditoria no

anunciada es obligatoria.

of¢ ©

e Renovacion

e Seguimiento
Il

e Seguimiento
I

e Certificacion
efFase 1l
e Fase 2

taskerconsultores.com.ar



V74

AUDITORIAS NO ANUNCIADAS

Ejecucion cel Programa de Auditorias Sin Previo Aviso

El OC establece la fecha de la auditoria no anunciada.

No se notificara por el OC la fecha de auditoria no anunciada.

La auditoria no anunciada tiene lugar durante las horas de trabajo operacionales,
incluidos los turnos nocturnos.

Bloqueo de dias

El auditor debera pasar al menos el 50% del tiempo en el area de produccion
evaluando la implementaciéon de los CCPs, PRPs y OPRPs aplicables.
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V74

AUDITORIAS NO ANUNCIADAS

Ejecucion cel Programa de Auditorias Sin Previo Aviso

La auditoria comenzara con una inspeccion de las instalaciones de produccion
comenzando dentro de 1 hora después de que el auditor haya llegado al sitio.

El OC decide cual de las auditorias de vigilancia programadas se elegira para la
auditoria no anunciada.

Si el acceso es negado al auditor, la organizacion sera responsable de todos los
costos.

Los sitios secundarios (actividades fuera del sitio) y el almacenamiento fuera de
sitio, los almacenes y las instalaciones de distribucion también son auditados
durante la auditoria sin previo aviso.
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APLICACION DE LA NUEVA VERSION

Fecha de Aplicacidn:

FSSC 22000 ha determinado que todos los
sitios certificados seran auditados contra el
FSSC 22000 Esquema version 4 a partir del 1
de enero de 2018.

Tipo de auditoria:

La auditoria para reemplazar un certificado
FSSC 22000 existente por un nuevo
certificado FSSC 22000 Scheme version 4 se
denominara auditoria de actualizacion que
siempre sera una auditoria anunciada.

(") FSSC 22000

FOOD SAFETY SYSTEM CERTIFICATION 22000

Part 0: Definitions
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APLICACION DE LA NUEVA VERSION

Calculo del tiempo de auditoria:

Se necesitara tiempo de auditoria
adicional para evaluar la implementacion
de todos los nuevos requisitos del
Esquema FSSC 22000 version 4 por una
organizacion certificada.

(") FSSC 22000

FOOD SAFETY SYSTEM CERTIFICATION 22000

Part 0: Definitions

taskerconsultores.com.ar



APLICACION DE LA NUEVA VERSION

Auditoria de recertificacion programada:. En
2018, la auditoria de recertificacion programada
se sustituira por una auditoria de actualizacion.
Después de una auditoria de actualizacion exitosa,
se emite un certificado FSSC 22000 Scheme
version 4 con un periodo de validez de tres anos.

Auditoria de vigilancia programada:. En 2018, Ia
auditoria de vigilancia programada se sustituira
por una auditoria de actualizacion. Después de
una auditoria de actualizaciéon satisfactoria, se
emite un certificado de esquema FSSC 22000
version 4 durante el periodo de validez restante
del certificado.

(") FSSC 22000

FOOD SAFETY SYSTEM CERTIFICATION 22000

Part 0: Definitions
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PARA TENER EN CUENTA

Contrato estandar con
organismos de
certificacion.

Un programa de
revisiones de los
informes de auditoria
completos de KPI.

Un programa para las auditorias
obligatorias no anunciadas por lo
organismos de certificacion
contratados.

Un programa de
auditorias de oficina 'y
de testigos

’ Un programa de
analisis impulsado por
los KPI de los informes
de auditoria

Registro de todos los
auditores calificados
bajo el Plan.
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CONCLUSIONES

NUEVOS
ALCANCES

CAMBIOS
SIGNIFICATIVOS

NUEVAS
CATEGORIAS

AUITORIAS SIN
PREVIO AVISO

MODIFICACIONES
EN LOS
REQUISITOS
ADICIONALES

NUEVOS ALCANCES: Servicios de transporte vy
almacenamiento, Servicios de catering, Minorista y
mayorista

NUEVAS CATEGORIAS: Catering, Retail, Servicios de
transporte y almacenamiento

MODIFICACIONES EN LOS REQUISITOS ADICIONALES:
Defensa de los alimentos, Prevencion del fraude
alimentario, Manejo de alérgenos, Etiquetado del
producto, Monitoreo ambiental

AUITORIAS SIN PREVIO AVISO
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GRACIAS POR PARTICIPAR

tasker

consultores -’

TASKER CONSULTORES EN FACEBOOK

Queremos invitarte a conocer nuestro nuevo espacio en Facebook, creado con el fin de
estar mas cerca de nuestros clientes y comunicar aspectos relevantes de nuestro trabajo
cotidiano. Los usuarios interesados, al marcar “Me Gusta” tendran acceso a publicaciones
exclusivas, canales de consulta y descuentos en nuestros servicios.

facebook.com/taskerconsultores.com.ar

taskerconsultores.com.ar



