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FACTORES QUE FAVORECEN EN EMBUTIDOS LA CONTAMINACIÓN FÍSICA
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NUESTRO EQUIPO

• La máquina ha sido diseñada para efectuar controles no
destructivos de diferentes tipos de producto, ya sea a granel o en
envases de cartón, aluminio, hojalata, plástico (incluso
aluminado), pudiendo ser de tamaño muy reducido.

• La máquina permite detectar productos contaminados y la falta
total o parcial de producto.

• Detecta el elemento extraño, independientemente del
material de este



PROCESO DE VALIDACION

A MODO DE EJEMPLO:

1)Se toman 10 unidades del producto en cuestión.

2)Se contaminan con distintas partículas 5 unidades. Los
contaminantes son hallables en una planta de alimentos.





3) Las otras 5 unidades de cada producto quedan sin
contaminación.

4) Todos los productos, los contaminados y los no
contaminados se incorporan a la línea en condiciones
normales.

5) Se pasan los productos por el detector.

6) Se contabilizan las unidades rechazadas.

Nota: en este ejemplo, Para que la validación sea efectiva se deben
descartar los 5 productos contaminados y no debe haber más de 2
detecciones con falso positivo en los 5 productos blancos.



COMO SE OBSERVA EN EL EQUIPO





Algunos 
hallazgos…



COMO SE OBSERVA EN EL EQUIPO



MONITOREO

USAMOS PATRONES DE METALES 
CERTIFICADOS, PARA PODER 

TENER EVIDENCIAS EN 
AUDITORÍAS

NO ES NECESARIO PASAR TODOS 
LOS PATRONES, YA QUE EL 

EQUIPO DETECTA EL ELEMENTO 
EXTRAÑO Y NO EL TIPO DE 

ELEMENTO

GENERAMOS PATRONES 
PROPIOS, POR EJEMPLO DE 

VIDRIOS, A LOS FINES DE 
VALIDACION DEL MISMO





PARA TENER EN CUENTA Y DESTACAR

APOYO DE LA DIRECCIÓN

DESARROLLO DE PATRONES “PROPIOS”, POR 
EJEMPLO CON FRAGMENTOS DE VIDRIO.

VALIDACIÓN DEL PROCESO

AHORRO DE TIEMPO EN EL CONTROL DE UN 
SOLO TIPO DE CONTAMINANTE

LOGRO DE LA INOCUIDAD
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