4to. SEMINARIO
GESTION DE LA INOCUIDAD

EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

Control de la
contaminacion fisica en la
elaboracion de embutidos

Adriana Stehnike
Catter Meat SA




NUESTRA EMPRESA, NUESTRO PRODUCTO
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FACTORES QUE FAVORECEN EN EMBUTIDOS LA CONTAMINACION FiSICA

VARIEDAD
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MATERIAS
PRIMAS
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FRAGMENTOS
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Es fundamental el contreol
de la contaminacion fsica
entre 7 y 25 mm




NUESTRO EQUIPO

YOG

HI TECH DEPARTMENT

DYMOND 80
Maquina de inspeccion de
rayos X

* La maquina ha sido disefiada para efectuar controles no
destructivos de diferentes tipos de producto, ya sea a granel o en
envases de cartén, aluminio, hojalata, plastico (incluso
aluminado), pudiendo ser de tamafio muy reducido.

* La maquina permite detectar productos contaminados y la falta
total o parcial de producto.

e Detecta el elemento extrano, independientemente del
material de este
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PROCESO DE VALIDACION

A MODO DE EJEMPLO:

1)Se toman 10 unidades del producto en cuestion.

2)Se contaminan con distintas particulas 5 unidades. Los
contaminantes son hallables en una planta de alimentos.




Paquetes blanco (es decir sin agregado de contaminantes): 1-5

Paquetes problema (con agregado de contaminantes):6 al 10.

Numero de paquete Contaminante Medidas

6 Fragmento de plastico duro d: 1 mm

7 Metal de cuchilla d: 2 mm

8 Pedacito de Cable e: 1.7 mm/a:1,2 mm/l: 2,4 mm
9 Pedacito de Cutter e:0,2mm/a:2,5mm/l: 3,7mm
10 Piedra de cemento e: 2,2mm/a:3,6mm/l: 4mm

Referencias: e: espesor; a: ancho; I: largo y d:diametro
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3) Las otras 5 unidades de cada producto gquedan sin
contaminacion.

4) Todos los productos, los contaminados y los no
contaminados se incorporan a la linea en condiciones

normales.

5) Se pasan los productos por el detector.

6) Se contabilizan las unidades rechazadas.
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Nota: en este ejemplo, Para que la validacidén sea efectiva se deben Al o
descartar los 5 productos contaminados y no debe haber mas de 2
detecciones con falso positivo en los 5 productos blancos.
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Algunos
hallazgos...




COMO SE OBSERVA EN EL EQUIPO
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MONITOREO

USAMOS PATRONES DE METALES
CERTIFICADOS, PARA PODER
TENER EVIDENCIAS EN
AUDITORIAS

NO ES NECESARIO PASAR TODOS
LOS PATRONES, YA QUE EL
EQUIPO DETECTA EL ELEMENTO
EXTRANO Y NO EL TIPO DE
ELEMENTO

GENERAMOS PATRONES
PROPIOS, POR EJEMPLO DE
VIDRIQOS, A LOS FINES DE
VALIDACION DEL MISMO







PARA TENER EN CUENTA Y DESTACAR

APOYO DE LA DIRECCION

DESARROLLO DE PATRONES “PROPIOS”, POR
EJEMPLO CON FRAGMENTQOS DE VIDRIO.

VALIDACION DEL PROCESO

 AHORRO DE TIEMPO EN EL CONTROL DE UN
’ SOLO TIPO DE CONTAMINANTE

LOGRO DE LA INOCUIDAD
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GRACIAS POR PARTICIPAR
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