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FSSC 22000 Version 6

CAMBIOS RELEVANTES
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ASPECTOS GENERALES DE ESSC
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PRINCIPALES CAMBIOS
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(ASPIECTOS G@ERIERALHES SOERIE [FESC

- FSSC COMO FUNDACION > FUNDACION SIN FINES DE LUCRO

Se involucra con todos los
sectores de la industria
alimentaria
VENTAS AL PORMENOR
CATERING
TRANSPORTE Y
ALMACENAMIENTO
FABRICACION DE ALIMENTOS
FABRICACION DE ENVASES
PARA ALIMENTOS
PRODUCCION ANIMAL
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.QUE SE MODIFICO? >

PROCESOS ORGANIZATIVOS EN ISO 22000: 2018: SIN CAMBIOS

CUANTO A LA OPORATIVIDAD DEL
ESQUEMA: CAMBIOS

SOLO IMPACTAN EN LAS

ORGANIZACIONES AUDITORAS IMPACTAN EN LAS

EMPRESAS QUE SON
AUDITADAS

REQUISITOS ADICIONALES: CAMBIOS

50 2200256 SIN CAMBIOS STAKEHOLDERS: ACTUALIZACION

PERIODICA
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MOTIVO DE LA ACTUALIZACION

- PRINCIPALES RAZONES >
FIN DE LA PROBREZA

HAMBRE CERO
SALUD Y BIENESTAR
EDUCACION DE CALIDAD
FORTALECER IGUALDAD DE GENERO
AGUA LIMPIA Y SANEAMIENTO
LOS OBJETIVOS ENERGIA ASEQUIBLE Y NO CONTAMINANTE
ISO 22003-1: MEJORA 2LE telfel 2 TRABAJO DECENTE Y CRECIMIENTO ECONOMICO
: CONTINUA UNIDAD SOBRE INDUSTRIA, INNOVACION E INFRAESTRUCTURA
pieyy; DESARROLLO REDUCCION DE DESIGUALDADES
SOSTENIBLE CIUDADES Y COMUNIDADES SOSTENIBLES
PRODUCCION Y CONSUMO RESPONSABLES ===
ACCION POR EL CLIMA
VIDA SUBMARINA
VIDA DE ECOSISTEMAS TERRESTRES

ORIENTADO A LOS REFIERE A ESPECIFICACION PAZ, JUSTICIA E INSTITUCIONES SOLIDAS
ORGANISMOS DE DE REQUISITOS
Stialiqping-fede COMO ALIANZAS PARA LOGRAR OBJETIVOS
CATEGORIZACION DE LAS | EFECTUAR LAS AUDITABLES ORIENTADOS A LAS
ORGANIZACIONES AUDITORIAS EMPRESAS QUE SON ‘ <
AUDITADAS
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RRINCIRAIS

REALINEACION DE
SUBCATEGORIAS DE
ACUERDO A ISO
22003-1: 2022

-0

SE QUITA LA
CATEGORIA A
“AGRICULTURA"
oQ— 0
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SE AGREGA LA

CATEGORIAF Il

“COMERCIO E
INTERMEDIACION”

o—0

SE QUITA FSSC
22000 QUALITY

MENTARIA

£l Consep de los Profesionales
BoAgroindustnales de Argentina

338 CAMEIOS ([RARAE )

B 1ll: MANIPULACION / PREPROCESAMIENTO DE PRODUCTOS
VEGETALES

CO: CONVERSION ANIMAL PRIMARIA

C I: PROCESAMIENTO DE PRODUCTOS ANIMALES PERECEDEROS
C Il: PROCESAMIENTO DE PRODUCTOS ANIMALES
PERECEDEROS

C Ill: PROCESAMIENTO DE PRODUCTOS ANIMALES Y VEGETALES O
MEZCLAS PERECEDEROS

C IV: PROCESAMIENTO DE PRODUCTOS ESTABLES A
TEMPERATURA AMBIENTE

D: PROCESAMIENTO DE PIENSOS Y ALIMENTOS PARA ANIMALES
E: CATERING / SERVICIOS DE ALIMENTOS

F I: VENTA AL POR MENOR / MAYORISTA COMERCIO
ELECTRONICO

F Il: INTERMEDIACION / COMERCIO / COMERCIO ELECTRONICO
G: SERVICIOS DE TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO

I: PRODUCCION DE PACKAGING PARA LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA

K: PRODUCCION DE PRODUCTIOS QUIMICOS O BIOQUIMICOS
PARA LA INDUSTRIA ALIMENTARIA




CONTENIDO DE FSSC 22000 v6 |
REQUISITOS PARA LA CERTIFICACION

CAMBIOS QUE
AFECTAN A LAS
EMPRESAS QUE
DESEAN LA
CERTIFICACION
4 N/ N & ~ N
BOARD OF
ISO 22000 2018 REQUISITOS STAKEHOLDERS (bos)
PRP especificos del )
. ADICIONALES || Actuauzacion
PERMANENTE
N AN
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REQUISITOS ADICIONALES vé6

— 2.51-GESTION DE SERVICIOS Y MATERIALES ADQUIRIDOS

— 252 -ETIQUETADO DE PRODUCTOS Y MATERIALES IMPRESOS

— 253 - DEFENSA ALIMENTARIA

— 25.4 - MITIGACION DEL FRAUDE ALIMENTARIO

— 2.55-USO DEL LOGOTIPO

— 2.5.6- GESTION DE ALERGENOS

— 257 -MONITOREO MEDIOAMBIENTAL

— 2.5.8-CULTURA DE CALIDAD E INOCUIDAD ALIMENTARIA

— 259 - CONTROL DE CALIDAD

— 2510 - TRANSPORTE, ALMACENAMIENTO Y DEPOSITO

— 2.511- CONTROL DE PELIGROS Y MEDIDAS PARA PREVENIR LA CONTAMINACION CRUZADA
— 2512 - VERIFICACION DE PPR

— 2513 - DISENO Y DESARROLLO DE PRODUCTOS

— 2514 - ESTADO DE SALUD, SIN CAMBIOS

— 2.515- GESTION DE EQUIPOS

— 2516 - PERDIDA Y DESPERDICIO DE ALIMENTOS

— 2517 - REQUISITOS DE COMUNICACION

— 2518 - REQUISITOS PARA ORGANIZACIONES CON CERTIFICACION MULTISITIO

o Ricil !
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SRINEIRALES CAMEIOS (PARTE H)

- REQUISITOS ADICIONALES > APL'CADé;%QQSNILZAAS;SLEEEOPTAS

GESTION DE LOS SERVICIOS
Y MATERIALES COMPRADOS

As

®

9

&

CAMBIOS RELEVANTES PARA LA ‘ "'Q'
CATEGORIA | (FABRICACION DE ENVASES PARA ALIMENTOS)

Para las categorias C, D, |, Fll, G y K de la cadena alimentaria, se aplica el siguiente requisito adicional: la organizacion debe
establecer, implementar y mantener un proceso de revision de las especificaciones de materias primas y productos terminados
para garantizar el cumplimiento continuo de los requisitos legales, de inocuidad de los alimentos, de calidad y de los clientes.

Categoria |I: Ademas de la clausula 7.1.6 de ISO 22000: 2018, la organizacion debe establecer criterios relacionados con el uso de
envases/material reciclado como materia prima en la produccién de materiales de empaques y garantizar que se cumplen los
requisitos legales y del cliente que correspondan.
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SRINEIRALES CAMEIOS (PARTE H)

REQUISITOS ADICIONALES > APLICA ATODAS LAS CATEGORIAS

ETIQUETADO DE PRODUCTOS
Y MATERIALES IMPRESOS Para la CATEGORIA |, se debe establecer e

implementar procedimientos de gestion de
material grafico y de control de la impresion
para garantizar que el material impreso cumple
con los requisitos legales y del cliente que
correspondan.

NUEVAS CONSIDERACIONES EN CUANTO A DECLARACIONES (CLAIMS)

Cuando en la etiqueta o en el envase del producto figure una declaracion (por
ejemplo sobre alérgenos, propiedades nutricionales, método de produccion,
cadena de custodia, estado de la materia prima, etc); la organizacion debe
mantener evidencia de validacion que respalde |la declaracion y debera disponer de
sistemas de verificacion, incluidos la trazabilidad y el balance de masas, para
garantizar que se mantiene la integridad del producto.

MARL e =
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SRINEIRALES CAMEIOS (PARTE H)

- REQUISITOS ADICIONALES >APLICAATODASLASCATEGORI'AS

DE ORGANIZACIONES
DEFENSA DE
LOS ALIMENTOS

FORTALECIMIENTO DE REQUISITOS EXISTENTES:
EVALUACION DE AMENAZAS BASADA EN UNA METODOLOGIA DEFINIDA

La organizacion debe tener plan de defensa alimentaria documentado, bgsado en la evaluacion de amenazas, que
especifique las medidas de mitigacion y los PROCEDIMIENTOS DE VERIFICACION

Para Categoria Fll los proveedores de la empresa deben contar con un plan de Defensa Alimentaria
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2.5.2 DEFENSA ALIMENTARIA (TODAS LAS CATEGORIAS DE LA CADENA
ALIMENTARIA)

2531 EVALUACION DE AMENAZAS

La organizacion debe:
Llevar a cabo v documentar la evaluacion de amenazas para la defensa alimentaria,

basandose en una metodologia definida, para identificar v evaluar las amenazas
potenciales vinculadas a los procesos y productos dentra del alcance de la organizacion;

a)

¥
b) Desarrollar & implementar acciones de mitigacion apropiadas para amenazas

significativas.

FSSC-22000-Scheme-Version-6
https.//www.fssc.com
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2532 FLAN

a) La organizacion debe tener plan de defensa alimentaria documentado, basado en la
evaluacion de amenazas, que especifique las medidas de mitigacion y los procedimientos
de verificacion;

b} El plan de defensa alimentaria debe ser implementado v apoyado por el S5GlA de la
organizacion;

c)] El plan debe cumplir con la legislacion aplicable, cubrir los procesos ¥y productos dentro

del alcance de la organizacion ¥y mantenerse actualizado;
d} Para la categoria Fll de la cadena alimentaria, ademas de lo anterior. la organizacion

debe asegurarse de que sus proveedores disponen de un plan de defensa alimentaria.

FSSC-22000-Scheme-Version-6
https.//www.fssc.com
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SRINEIRALES CAMEIOS (PARTE H)

- REQUISITOS ADICIONALES >

FRAU DE APLICA A TODAS LAS CATEGORIAS

DE ORGANIZACIONES
ALIMENTARIO

FORTALECIMIENTO DE REQUISITOS EXISTENTES:
EVALUACION DE VULNERABILIDADES BASADA EN UNA METODOLOGIA DEFINIDA

Para Categoria Fll los proveedores de la empresa deben contar con un plan de
prevencion del fraude alimentario.
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RRINCIRAIS

53 CAMBIOS (PARTE )

- REQUISITOS ADICIONALES >

Uso

. DEL LOGO

SOLO
MIE
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SRINEIRALES CAMEIOS (PARTE H)

- REQUISITOS ADICIONALES >

GESTIéN DE APLICA ATODAS LAS CATEGORIAS

h ALERGENOS ;\7 DE ORCANIZACIONES
w FORTALECIMIENTO DE
REQUISITOS EXISTENTES

?2000¢
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SRINEIRALES CAMEIOS (PARTE H)

REQUISITOS ADICIONALES >

GESTION DE
ALERGENOS

a) Una lista de todos los alérgenos que se manipulan en las instalaciones, tanto en las materias primas
como en los productos terminados;

b) Un analisis de riesgos que abarque todas las potenciales fuentes de contaminacion cruzada por alérgenos;
c) Identificacion e implementacién de medidas de control para reducir o eliminar el riesgo de
contaminacién cruzada, basadas en el resultado del andlisis de riesgos; y

d) La validacion y verificacion de estas medidas de control deben implementarse y mantenerse como
informacion documentada. Cuando se elabore mas de un producto en la misma zona de produccion que
tengan perfiles alergénicos diferentes, se debe realizar ensayos de verificacion con una frecuencia basada en el
riesgo, por ejemplo, ensayos de superficie, muestreo de aire o ensayos de producto.
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SRINEIRALES CAMEIOS (PARTE H)

- REQUISITOS ADICIONALES >

GESTION DE
ALERGENOS

e) Las etiquetas de precaucion o advertencia solo se deben utilizar cuando el resultado del analisis de
riesgos identifique la contaminacion cruzada por alérgenos como un riesgo para el consumidor,
aunqgue se hayan implementado eficazmente todas las medidas de control necesarias. La colocacion
de etiquetas de advertencia no exime a la organizacion de implementar las medidas de control de

alérgenos necesarias ni de realizar ensayos de verificacion;

f) Todo el personal debe recibir capacitacion sobre toma de conciencia de los alérgenos y capacitacion
especifica sobre las medidas de control de alérgenos asociadas a su area de trabajo;
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SRINEIRALES CAMEIOS (PARTE H)

REQUISITOS ADICIONALES >

GESTION DE
ALERGENOS

g) El plan de gestion de alérgenos se debe revisar al menos una vez al ano, y tras cualquier cambio significativo
qgue afecte la inocuidad de los alimentos, recuperacion del ambito publico o una retirada de producto por
parte de la organizacidon como consecuencia de un alérgeno o alérgenos, o cuando las tendencias de la
industria muestren contaminacion de productos similares relacionados con alérgenos. La revision debe incluir
una evaluacion de la eficacia de las medidas de control existentes y de |la necesidad de medidas adicionales.
Los datos de verificacion se deben analizar por tendencias y se utilizaran como entradas para la revision,;

h) Para la categoria D de la cadena alimentaria: cuando en el pais de venta no exista una legislacion relativa a
los alérgenos en los alimentos para animales, esta seccion de los requisitos del Esquema podra indicarse como
«No aplicable», a menos que se haya realizado una declaracidon relativa a un estatus alergénico en los
alimentos para animales.
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SRINEIRALES CAMEIOS (PARTE H)

REQUISITOS ADICIONALES

APLICA A LAS CATEGORIAS BIII, C, I, K

MONITOREO & El programa de monitoreo ambiental debe ser revisado para

comprobar continua su eficacia e idoneidad, al menos una
AM BIENTAL vez al ano, y con mayor frecuencia si es necesario, incluso
cuando se ocurran los siguientes desencadenantes:
i. Cambios significativos relacionados con productos, procesos
o legislacion;
ii. Cuando no se hayan obtenido resultados positivos en los
ensayos durante un largo periodo de tiempo;
iii. Tendencia de los resultados microbioldégicos fuera de
especificacion, relacionados con los productos tanto
intermedios como terminados, vinculada al monitoreo
ambiental;
iv. Una deteccidon repetitiva de patdégenos durante el
monitoreo ambiental de rutina;y
v. Cuando se produzcan alertas, recuperaciones o retiradas
relacionadas con los productos producidos por la organizacion.

El programa de monitoreo
ambiental debe ser
revisado para comprobar
su eficacia continua, su
idoneidad, al menos una
vez al anoy con mayor
frecuencia si es necesario.

Un Programa de monitoreo
ambiental basado en
riesgos para los patégenos
relevantes, el deterioro e
indicadores de
organismos.

FORTALECIMIENTO DE REQUISITOS EXISTENTES
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SRINEIRALES CAMEIOS (PARTE H)

- REQUISITOS ADICIONALES > APLICA A TODAS LAS CATEGORIAS

DE ORGANIZACIONES

CULTURA DE
CALIDAD E INOCUIDAD WA AcA el le

De acuerdo con, y en adicion, a la
clausula 5.1 de ISO 22000 2018; como
parte del compromiso de las
organizaciones para desarrollar una
cultura positiva de la calidad y seguridad

allmentarlgs, la alta direccion debe SETROALIMENTACION DE
establecer, implementar y mantener EMPLEADOS
objetivos de cultura de calidad e
inocuidad alimentarias como parte del
sistema de gestion.

COMUNICACION ENTRENAMIENTO

MEDICION DEL DESEMPENO

PLAN
DOCUMENTADO
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RRINCIRAIS

ESICAM

- REQUISITOS ADICIONALES >

CULTURA

DE

2103 (PARTE H)

. CALIDAD E INOCUIDAD

Los objetivos deben estar respaldados por un plan

documentado de cultura de inocuidad alimentaria
"\ y calidad, con metas y plazos, e incluidos en la

revision de la direccion y en los procesos de mejora
continua del sistema de gestion.
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SRINEIRALES CAMEIOS (PARTE H)

- REQUISITOS ADICIONALES > APLICA A TODAS LAS CATEGORIAS

DE ORGANIZACIONES

CONTROL DE
CALIDAD NUEVO REQUISITO

La organizacion debe:

i. En adicion y alineados a las clausulas 5.2 y 6.2 de ISO 22000:2018, implementar y mantener una politica de calidad y objetivos de
calidad.

il. Establecer, implementar y mantener los parametros de calidad en linea con las especificaciones del producto terminado, para
todos los productos o grupos de productos dentro del alcance de la certificacion, incluida la liberacion de productos que aborda el
control de calidad y las pruebas.

iil. En adicion y alineados a las clausulas 9.1y 9.3 de ISO 22000:2018, llevar a cabo el analisis y la evaluacion de los resultados de los
parametros de control de calidad, tal y como se definen en el apartado 2.5.9 (a) (ii) anterior, e incluirlos como entradas para la
revision de la direccion.

iv. En adicion y alineados a la clausula 9.2 de ISO 22000:2018, incluir los elementos de calidad definidos en esta clausula, como
parte del alcance de la auditoria interna.

WS 5D W ! - . . -
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SRINEIRALES CAMEIOS (PARTE H)

- REQUISITOS ADICIONALES > APLICA A TODAS LAS CATEGORIAS
DE ORGANIZACIONES

CONTROL DE
CALIDAD NUEVO REQUISITO

Procedimientos de control de calidad, incluyendo unidades de medida, peso, volumen debe establecerse,
e implementarse, para garantizar que los productos cumplen los requisitos del cliente y legales. Estos
deben incluir un programa de calibracion y verificacion del equipo utilizado para de la calidad y el control
cantidad.

Procedimientos de arranque de linea y cambio de linea deben establecerse y mantenerse para garantizar
qgue los productos, incluidos el empaque y el etiquetado, cumplen los requisitos del cliente y legales. Estos
deben incluir tener controles en sitio para garantizar que el etiquetado y el empaque de la corrida anterior
se hayan retirado de la linea.
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SRINEIRALES CAMEIOS (PARTE H)

- REQUISITOS ADICIONALES > APLICA A TODAS LAS CATEGORIAS

DE ORGANIZACIONES

TRANSPORTE,
h ALMACENAMIENTO Y REQUISITO REESTRUCTURADO

DEPOSITO

Para la categoria CO de la cadena alimentaria, ademas de la cldusula 16.2 de ISO/TS 22002-1:2009, |a
organizacion debe tener requisitos especificos que definan el tiempo y la temperatura posteriores al sacrificio
en relacion con la refrigeracion o congelacion de los productos.

Para la categoria Fl de la cadena alimentaria, ademas del cldusula 9.3 del BSI/PAS 221:2013, la organizacion debe
garantizar que el producto se transporta y entrega en condiciones que minimicen el potencial de
contaminacion.
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SRINEIRALES CAMEIOS (PARTE H)

REQUISITOS ADICIONALES

TRANSPORTE,
ALMACENAMIENTO Y
DEPOSITO

Cuando se utilicen camiones cisterna para el transporte, se debe aplicar lo siguiente en adicion a la clausula 8.2.4 de la ISO 22000:2018:

i. Las organizaciones que utilicen camiones cisterna para el transporte de su producto terminado deben disponer de un plan documentado
basado en riesgos para abordar la limpieza de los camiones cisterna. Se debe tomar en cuenta las posibles fuentes de contaminacién cruzada,

y las medidas de control adecuadas, incluida la validacion de la limpieza. Se deben establecer medidas para evaluar la limpieza del camion
cisterna en el punto de recepcion del camidn cisterna vacio, antes de la carga.

ii. Para las organizaciones que reciben materias primas en camiones cisterna, lo siguiente debe incluirse en el contrato con el proveedor, como

minimo, para garantizar la seguridad del producto, y evitar la contaminacion cruzada: validacion de la limpieza del camidn cisterna,
restricciones vinculadas al uso previo y medidas de control aplicables pertinentes al producto transportado.
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SRINEIRALES CAMEIOS (PARTE H)

APLICA ATODAS LAS CATEGORIAS
- REQUISITOS ADICIONALES > EXCLUIDO F I

CONTROL DE PELIGROS Y
MEDIDAS PARA PREVENIR LA CONTAMINACION CRUZADA

Para las categorias BIlll, C e | de |la cadena alimentaria, se aplica el siguiente requisito adicional a la clausula 85.1.3
de ISO 22000:2018: la organizacion debe tener requisitos especificos donde el empaque se utilice para impartir o

proporcionar un efecto funcional a los alimentos (por ejemplo, prolongacidén de la vida de anaquel/tiempo de
vida).

Para la categoria CO de la cadena alimentaria, se aplica el siguiente requisito adicional al capitulo 10.1 de ISO/TS
22002-1:2009: la organizacion debera tener requisitos especificados para un proceso de inspeccion en el
corral/establo o en el eviscerado para asegurar que los animales sean aptos para el consumo humano.

Para la categoria D de la cadena alimentaria, se aplica el siguiente requisito adicional la cldusula 4.7 de ISO/TS
22002-6:2016: la organizacion debe tener implementados procedimientos para gestionar la utilizacion de
ingredientes/aditivos con componentes que puedan tener un impacto adverso para la salud de los animales.
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SRINEIRALES CAMEIOS (PARTE H)

APLICA ATODAS LAS CATEGORIAS
- REQUISITOS ADICIONALES > EXCLUIDO F I

CONTROL DE PELIGROS Y
MEDIDAS PARA PREVENIR LA CONTAMINACION CRUZADA

Para todas las categorias de la cadena alimentaria, excluyendo la Fll, se aplican los siguientes requisitos relativos a la gestion
de materias extranas, en adicion a la clausula 8.2.4 (h) de ISO 22000:2018:

1) La organizacion debe considerar una evaluacion de riesgos para determinar la necesidad y el tipo de equipo necesario
para la deteccion de cuerpos extranos. Cuando la organizacion considere que Nno es necesario un equipo de deteccion
de cuerpos extranos, la justificacion se debe mantener como informacion documentada. El equipo de deteccién de
cuerpos extranos incluye equipos como imanes, detectores de metales, equipos de rayos X, filtros y tamices.

i) Debe existir un procedimiento documentado en sitio para la gestion y el uso del equipo seleccionado.
iii) La organizacion debe tener controles en sitio para la gestion de materias extranas, incluidos procedimientos para la

gestion de todas de las roturas relacionadas con una posible contaminacion fisica (por ejemplo, metal, ceramica, plastico
duro).
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SRINEIRALES CAMEIOS (PARTE H)

- REQUISITOS ADICIONALES >

VERIFICACION DE PPR (PROGRAMA DE PRERREQUISITOS

(CATEGORIAS DE CADENA
ALIMENTARIA BIIIL C, D, G,y K

SIN CAMI
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SRINEIRALES CAMEIOS (PARTE H)

APLICA ATODAS LAS CATEGORIAS
- REQUISITOS ADICIONALES > EXCLUIDO F I

DISENO Y
DESARROLLO DE PRODUCTOS

\_

Se debe contar con un proceso para la verificacion continua de la vida util basado en el
riesgo.

Cuando se elabora un producto listo para cocinar, se debe validar en el sitio las

instrucciones de cocinado que figuren en la etiqueta o el empaque del producto para
garantizar que se mantiene la inocuidad del alimento.
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RRINCIRAIS

ESICAM

REQUISITOS ADICIONALES >

ESTADO DE SALUD
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SRINEIRALES CAMEIOS (PARTE H)

- REQUISITOS ADICIONALES > APLICA A TODAS LAS CATEGORIAS

DE ORGANIZACIONES,
EXCLUYENDO A F I

GESTION DE
EQUIPOS NUEVO REQUISITO

Disponer de una especificacion de
compra documentada que aborde Establecer e implementar un proceso de
el disefo higiénico, los requisitos gestion de cambios basado en el riesgo
legales y del cliente, y el uso del para los nuevos equipos o cualquier
equipo, incluido en el producto ' cambio en los equipos existentes, el cual
manejado. El proveedor debe \‘ debe documentarse adecuadamente
presentar evidencia de que incluidas las evidencias de |la puesta en
cumple con la especificacion de marcha satisfactoria.
compra antes de la instalacion.
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SRINEIRALES CAMEIOS (PARTE H)

APLICA A TODAS LAS CATEGORIAS

DE ORGANIZACIONES,
- REQUISITOS ADICIONALES > EXCLUYENDO |

PERDIDA Y DESPERDICIO
DE ALIMENTOS NUEVO REQUISITO >>> UN CONSUMO RESPONSABLE

Tener una politica documentada y objetivos
documentados que detallen |la estrategia de la
organizacion para reducir la pérdida y el
desperdicio dentro de la organizacion y en la
cadena de suministro relacionada.

Tener controles en sitio para gestionar los productos
donados a organizaciones sin fines de lucro,
empleados y otras organizaciones; y asegurarse de
que estos productos sean seguros par el consumo.

Dichos procesos deben cumplir la legislacion
aplicable, mantenerse actualizados y no tener un
Impacto negativo en la inocuidad de los alimentos.

Gestionar los excedentes de productos o
subproductos destinados a ser
alimentos para animales para evitar la
contaminacion de estos productos.
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SRINEIRALES CAMEIOS (PARTE H)

- REQUISITOS ADICIONALES > APLICA A TODAS LAS CATEGORIAS
DE ORGANIZACIONES

REQUISITOS DE
COMUNICACION NUEVO REQUISITO

En adicion a la clausula 8.4.2 de ISO 22000:2018, la organizacion debe informar al Organismo de
Certificacion en un plazo de 3 dias laborables del inicio de los eventos o situaciones indicados a
continuacion e implementar las medidas adecuadas como parte de su proceso de preparacion y

respuesta ante emergencias:

a) Acontecimientos graves que afecten al SGIA, a la legalidad o a la integridad de la certificacion,
Incluidas situaciones que supongan una amenaza para la inocuidad de los alimentos, o la integridad
de la certificacion como resultado de un caso de fuerza mayor, desastres naturales o provocados por
el hombre (por ejemplo, guerra, huelga, terrorismo, crimen, inundacidon, terremoto, pirateria

informatica maliciosa, etc.);

) AR
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RRINCIRAIS

ESICAM

REQUISITOS ADICIONALES

REQUISITOS DE

COMUNICACION

2103 (PARTE H)

b) Situaciones graves en las que la integridad de la certificacion esté riesgo o en las que la Fundacion
pueda verse desprestigiada. Se incluyen, pero no se limitan a:

- Acontecimientos publicos relacionados con la inocuidad de los alimentos (por ejemplo, recuperacion de

producto, retiradas de producto, catastrofes, brotes relacionados con la inocuidad de los alimentos, etc.),

- Acciones impuestas por las autoridades reguladoras como resultado de problemas relacionados con la
inocuidad de los alimentos, cuando se requiera monitoreo adicional o el cierre forzoso de |la produccion;
- Procedimientos judiciales, procesamientos, mala practicas y negligencia; y

- Actividades fraudulentas y corrupcion.
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SRINEIRALES CAMEIOS (PARTE H)

- REQUISITOS ADICIONALES >

CERTIFICACION EN ORGANIZACIONES MULTISITIO

(CATEGORIAS A, E, F YGDE LA C
ADENA ALIMENTARIA)

SIMPLES CAMBIOS
ACLARATORIOS

En adicion a la clausula 9.2 de ISO 22000:2018, |a
organizacion debe cumplir los siguientes requisitos
relativos a las auditorias internas
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PROCESO DE UPGRADE

- FECHAS E INFORMACION >

LAS PRIMERAS AUDITORIAS A LA
VERSION 6 COMENZARAN A PARTIR
DEL O1 DE ABRIL DE 2024

TODAS LAS ORGANIZACIONES DISPONE DE INFORMACION
TENDRAN QUE COMPLETAR PUBLICADA EN WWW.FSSC.COM
LA AUDITORIA DE
ACTUALIZACION A LA
VERSION 6 ANTES DEL 31 DE
MARZO DE 2025
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PROCESO DE UPGRADE

TENER EN CUENTA >

USO DE ICT

Se seguiran DISENO Y
DURACION DE permitiendo CONTENIDO DEL
LA AUDITORIA auditorias NO CERTIFICADO

parcialmente

remotas con
justificacion de
eventos graves

CONFORMIDADES
Realineacion con
el calculo de ISO
22003-1:2033
Tiempo minimo
de auditoria (2
MD) & reporte de
auditoria (1.0 MD) NC CRITICA:
Incumplimiento
legal ligado a
Inocuidad

Anexo Codigo QR
NC MAYOR:
Incumplimiento
legal referido a
Calidad
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PROCESO DE UPGRADE

- RECOMENDACIONES > REV|S|(')N POR

CAPACITACION GERENCIA

AUDITORIA
INTERNA
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FSSC 22000 Version 6

CAMBIOS RELEVANTES
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