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Este documento consta de dos partes: PRÁCTICAS CORRECTAS DE HIGIENE y SISTEMA DE ANÁLISIS DE
PELIGROS Y PUNTOS DE CONTROL CRÍTICO (HACCP) Y DIRECTRICES PARA SU APLICACIÓN. La primera
abarca la base de todos los sistemas de higiene alimentaria para apoyar la producción de alimentos seguros y
adecuados, y la segunda trata de los principios del APPCC que pueden aplicarse a lo largo de toda la cadena
alimentaria, desde la producción primaria hasta la producción final.

PROPORCIONAR PRINCIPIOS Y ORIENTACIONES SOBRE LA APLICACIÓN 
DE LAS BPH APLICABLES A LO LARGO DE LA CADENA ALIMENTARIA

PROPORCIONAR ORIENTACIONES SOBRE LA APLICACIÓN DE LOS 
PRINCIPIOS DE HACCP

ACLARAR LA RELACIÓN ENTRE LAS BPH Y EL SISTEMA HACCP

SENTAR LAS BASES PARA EL ESTABLECIMIENTO DE CÓDIGOS DE 
PRÁCTICAS ESPECÍFICOS PARA CADA SECTOR Y PRODUCTO 



CAMBIO RELEVANTE:
GUÍA PARA LA DETERMINACIÓN DE PCCs



CAMBIO RELEVANTE:
GUÍA PARA LA DETERMINACIÓN DE PCCs



ANEXO IV
HERRAMIENTAS PARA DETERMINAR LOS PUNTOS 
CRÍTICOS DE CONTROL (PCC)

Nota: Estos ejemplos no son únicos y se pueden utilizar otras herramientas siempre que se hayan
cumplido los requisitos generales elaborados en CXC 1-1969 (es decir, Paso 7 – Principio 2 – Determinar los
puntos críticos de control (PCC)).

HERRAMIENTA DE HOJA 
DE TRABAJO DE PCC

EJEMPLOS DE 
ARBOL DE 
DESICIÓN



* Considerar la importancia del peligro (es decir, la probabilidad de
que se produzca ante la falta de control y la gravedad de las
consecuencias del peligro) y si podría controlarse en forma suficiente
mediante programas de prerrequisitos como las BPH. Podría tratarse
de BPH rutinarias o de BPH que requieran una mayor atención para
controlar el peligro (por ejemplo, monitoreo/seguimiento y registro).

** Si no se identifica un PCC en las preguntas 2-4, el proceso o
producto se debería modificar para aplicar una medida de control y
se debería realizar un nuevo análisis de peligros.

*** Determinar si la medida de control en esta fase se utiliza en
combinación con otra en una fase diferente para controlar el mismo
peligro. De ser así, ambas fases deberían considerarse PCC.

****Volver al principio del árbol de decisión después de un nuevo
análisis de peligros.



a Considerar la importancia del peligro (es decir, la
probabilidad de que se produzca ante la falta de control y
la gravedad de las consecuencias del peligro) y si podría
controlarse en forma suficiente mediante programas de
prerrequisitos como
las BPH. Podría tratarse de BPH rutinarias o de BPH que
requieran una mayor atención para controlar el peligro
(por
ejemplo, monitoreo/seguimiento y registro).
b Si no se identifica un PCC en las preguntas 2-4, el
proceso o producto se debería modificar para aplicar una
medida de
control y se debería realizar un nuevo análisis de peligros.
c Determinar si la medida de control en esta fase se
utiliza en combinación con otra en una fase diferente
para controlar
el mismo peligro. De ser así, ambas fases deberían
considerarse PCC.
d Volver al principio del árbol de decisión después de un
nuevo análisis de peligros.



NO APLICA 
A FSSC

EN FSSC 22000:
EVALUAR SI LA MEDIDA 
DE CONTROL ES PCC o 

PPRO
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