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PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS
CXC 1-1969

Adoptados en 1969. Enmendados en 1999. Revisados en 1997, 2003, 2[]2
Correcciones editoriales en 2011.
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ASPECTOS GlIERIERALES

Este documento consta de dos partes: PRACTICAS CORRECTAS DE HIGIENE y SISTEMA DE ANALISIS DE
PELIGROS Y PUNTOS DE CONTROL CRITICO (HACCP) Y DIRECTRICES PARA SU APLICACION. La primera
abarca la base de todos los sistemas de higiene alimentaria para apoyar la produccion de alimentos seguros y
adecuados, y la segunda trata de los principios del APPCC que pueden aplicarse a lo largo de toda la cadena

alimentaria, desde la produccion primaria hasta la produccion final.
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PROPORCIONAR PRINCIPIOS Y ORIENTACIONES SOBRE LA APLICACION
DE LAS BPH APLICABLES A LO LARGO DE LA CADENA ALIMENTARIA
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PROPORCIONAR ORIENTACIONES SOBRE LA APLICACION DE LOS

‘ PRINCIPIOS DE HACCP
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ACLARAR LA RELACION ENTRE LAS BPH Y EL SISTEMA HACCP

[

SENTAR LAS BASES PARA EL ESTABLECIMIENTO DE CODIGOS DE
PRACTICAS ESPECIFICOS PARA CADA SECTORY PRODUCTO
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tasker

CAMBIO RELEVANTE:
GUIA PARA LA DETERMINACION DE PCCs

19.7 Determinacion de los puntos criticos de control (Fase T y Principio 2)

El OEA deberia considerar cuales de las medidas de control disponibles enumeradas en la Fase &, Principio 1, se
deberian aplicar en un PCC. Los PCC se deben determinar Unicamente para los peligros identificados como
significativos a partir del resultado de un analisis de peligros. Los PCC estan establecidos en fases en las que el
control es esencial y en [as que una desviacion podria dar lugar a la produccidn de alimentos potencialmente no
inocuos. Las medidas de control en los PCC deberian tener como resultado un nivel aceptable del peligro que se
controla. En un proceso en el que se aplica un control para hacer frente al mismo peligro puede haber muchos PCC
(por ejemplo, la fase de coccidn puede ser el PCC para matar a las células vegetativas de un patdgeno formador de
esporas, pero la fase de enfriamiento puede ser el PCC para prevenir la germinacion y el crecimiento de las esporas).
Del mismo modo, un PCC puede controlar mas de un peligro (por ejemplo, la coccion puede serun PCC que combata
varios patégenos microbianos). Para determinar si la fase en la que se aplica una medida de control es un PCC en el
sistema HACCP, puede ser de ayuda el uso de un arbol de decisidn o una hoja de trabajo para la determinacion de
PCC (véase el Anexo IV, Figura 1 y Cuadro 1). Un arbol de decision deberia ser flexible, teniendo en cuenta si es
para uso en la produccion, el sacrificio, la elaboracion, el almacenamiento, la distribucion u otro proceso. Pueden
utilizarse otros enfoques, como la consulta a expertos.
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CAMBIO RELEVANTE:
GUIA PARA LA DETERMINACION DE PCCs

Para identificar un PCC, ya sea utilizando un arbol de decision u ofro enfoque, se deberia tener en cuenta lo siguiente:
¢ Evaluar si la medida de control puede utilizarse en la fase del proceso que se esta analizando:

—  Si la medida de control no puede utilizarse en esta fase, dicha fase no deberia considerarse
como un PCC para el peligro significativo.

—  5i la medida de control puede utilizarse en la fase que se esta analizando, pero tambien mas
adelante en el proceso, o si existe ofra medida de control para el peligro en ofra fase, la fase que
se esta analizando no deberia considerarse un PCC.

. Determinar si una medida de control en una fase se utiliza en combinacion con una medida de control
en otra fase para controlar el mismo peligro; de ser asi, ambas fases deberian considerarse PCC.

Los PCC identificados podrian resumirse en un cuadro, por ejemplo, en la hoja de frabajo HACCP que se presenta
en el Cuadro 2 del Anexo [V, asi como resaltarse en la fase comespondiente del diagrama de flujo.

Si no existe ninguna medida de control en ninguna fase para un peligro significativo identificado, entonces se deberia
modificar el producto o el proceso.
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ANEXO IV

HERRAMIENTAS PARA DETERMINAR LOS PUNTOS
CRITICOS DE CONTROL (PCC)

EJEMPLOS DE
ARBOLDE e——
DESICION

HERRAMIENTA DE HOJA
«— DE TRABAJO DE PCC

Nota: Estos ejemplos no son uUnicos y se pueden utilizar otras herramientas siempre que se hayan
cumplido los requisitos generales elaborados en CXC 1-1969 (es decir, Paso 7 — Principio 2 — Determinar los
puntos criticos de control (PCC)).
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P1. (Es posible controlar el peligro 4

significativo en esta fase hasta un
nivel aceptable por medio de
programas de prerrequisitos (por
ejemplo, BPH)?*

Esta fase no es un PCC

| No

\‘

4 ™

P2. i Existen medidas de control

especilicas en esla fase para un
peligro significativo identificado?

Esta fase no es un PCC.

pCcc*

Las fases posteriores se
deberfan evaluar para un

P3. iEn una fase posterior se —
prevendra o eliminara el peligro [
significativo identificado o se
reducira a un nivel aceptable?

Esa fase posterior
deberia serun PCC.

N

No
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Modificar la fase, el
proceso o producto o
aplicar una medida de
contral ****

P4. i Previene o elimina esta fase
el peligra significativo identificado o MNo
lo reduce a un nivel aceptable?

A

.
-
Esta fase es un punto
critico de control (PCC)
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* Considerar la importancia del peligro (es decir, la probabilidad de
que se produzca ante la falta de control y la gravedad de las
consecuencias del peligro) y si podria controlarse en forma suficiente
mediante programas de prerrequisitos como las BPH. Podria tratarse
de BPH rutinarias o de BPH que requieran una mayor atencion para
controlar el peligro (por ejemplo, monitoreo/seguimiento y registro).

** Si no se identifica un PCC en las preguntas 2-4, el proceso o
producto se deberia modificar para aplicar una medida de control y
se deberia realizar un nuevo analisis de peligros.

#* Determinar si la medida de control en esta fase se utiliza en
combinacion con otra en una fase diferente para controlar el mismo
peligro. De ser asi, ambas fases deberian considerarse PCC.

**Volver al principio del arbol de decision después de un nuevo
analisis de peligros.




P1. ;Es . P3 ;En una P4 ; Previene o
Fase del Peligros posible P2 ; Existen fase elimina esta fase
Proceso | giooiec oo cuntr-_::-lar el medidas de pﬂstermrfse _el Eellgr_n
g peligro ﬂD“!f_ﬂl prevendra o significativo
significativo especificas eliminara el | identificado o lo PCC
en esta fase en esta fase peligro reduce a un .
hasta un nivel para un significativo | nivel aceptable?® numero
aceptable por peligro identificado
medio de significativo o se
programas de | identificado? reducira a
prerrequisitos un nivel
(por ejemplo, aceptable?
BPH)*?
Si la respuesta Sila Sila Si la respuesta es
es afirmativa, respuesta es | respuesta es afirmativa, esta Numerar el
esta fase no es afirmativa, afirmativa, faseesunPCC. | PCCe
o - un PCC. pasar a la P3 esa fase incluirlo en
|dentificar Describir el posterior la hoja de
la fase peligro y la deberia ser | Sila respuesta es trabajo del
del causa Sila un PCC negativa, HACCP
proceso Silarespuesta | respuestaes modificar la fase,
es negativa, negativa, esta el proceso o
pasar ala P2. | fase noesun Sila producto o aplicar
PCC. Las reﬁpuesta og una medida de
fases negativa, control @
posteriores se pasar a la
deberian P4
evaluar para
un PCCE
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a Considerar la importancia del peligro (es decir, la
probabilidad de que se produzca ante la falta de control y
la gravedad de las consecuencias del peligro) y si podria
controlarse en forma suficiente mediante programas de
prerrequisitos como

las BPH. Podria tratarse de BPH rutinarias o de BPH que
requieran una mayor atencién para controlar el peligro
(por

ejemplo, monitoreo/seguimiento y registro).

b Si no se identifica un PCC en las preguntas 2-4, el
proceso o producto se deberia modificar para aplicar una
medida de

control y se deberia realizar un nuevo analisis de peligros.
¢ Determinar si la medida de control en esta fase se
utiliza en combinacién con otra en una fase diferente
para controlar

el mismo peligro. De ser asi, ambas fases deberian
considerarse PCC.

d Volver al principio del arbol de decision después de un
nuevo analisis de peligros.




P1. ¢ Es posible controlar el peligro
significativo en esta fase hasta un
nivel aceptable por medio de
programas de prerrequisitos (por
ejemplo, BPH)?*

(2

NO APLICA
A FSSC

P2. ¢ Existen medidas de control
especlificas en esta fase para un
peligro significativo identificado?

¥

P
Si

!

Esta fase no es un PCC

|

d

PCC**

Esta fase no es un PCC.
Las fases posteriores se
eberian evaluar para un

o

P3. ¢En una fase posterior se
prevendra o eliminara el peligro

significativo identificado o se )

(-

..( Esa fase posterior
"L deberfa serun PCC.

Maodificar la fase, el
proceso o producto o
aplicar una medida de

control ****

vy

™

reducira a un nivel aceptable?
P4. ;i Previene o elimina esta fase
el peligro significativo identificado o
lo reduce a un nivel aceptable? ***
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Esta fase es un punto
critico de control (PCC)
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EN FSSC 22000:
EVALUAR SI LA MEDIDA
DE CONTROL ES PCC o
PPRO
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