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GESTION DE LA INOCUIDAD
EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

GESTION DE ALERGENOS APLICADAS
EN LA INDUSTRIA




ALERGENOS HOY...

@

Segun algunas estimaciones, las alergias alimentarias afectan al 10% de |a
poblacidon en paises Desarrollados

O En Argentina nacen 40 bebes por dia con APLV

o La incidencia en Alergias Alimentarias alcanza un 8% en ninos menores de 5
anos (3 por aula) y un 4% en Adultos.

G Los alimentos que provocan aproximadamente el 90% de las reacciones
adversas en personas susceptibles a nivel mundial son ocho
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ALERGIA # INTOLERANCIA

No Inmuno Mediada
(Intolerancia)

Comienzan los
sintomas

REACCION
ADVERSA EN
ALIMENTOS

Inmuno Mediada DiagnéStiCO con

(Alergia y Enfermedad especialista

Celiaca)

“Tratamiento...”

“...llll.."'

EL UNICO “TRATAMIENTO” EFICAZ CONOCIDO, ES ELIMINAR EL ALIMENTO ALERGENICO Y SUS
DERIVADOS DE LA ALIMENTACION.

“Un poquito, Sl hace mal..."
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Materias Primas

Analisis de Riesgo

Gestion de

Alérgenos en Limpieza

la Industria

Reprocesos

Etiqguetado
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MATERIAS PRIMAS

Materias

Status Legislacion Nuevos Primas

Formulacion o 2 )
Alergénico Pais Destino Productos

Alternativas

p . ~ N Listado de
Asegurar las MP
Listado de MP: Cartas de Pautas de ?que — Alergenos
| ingredientes | Garantia, con rotulado introduciendo Szl proveseler
actualizacion incluso en las tiene su proceso
S J definida.
L ) pruebas
—  Composicion e N
L ) MEE: Cartas de
|| Garantia,
( ) actualizacion
_ Y,
—  Lubricantes capacitar
f Confianza e
Historial con el
— Proveedor.
Trabajo en
conjunto.
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ANALISIS DE RIESGO

@ Alérgenos intencionales en el producto, tendran como origen, la MP.

® Alérgenos no intencionales:

* Flujo de los alérgenos en piso de planta: Desde MP hasta
Residuos

 |dentificar Oportunidades en la Recepcion de MP y disposicion de
Almacenes

 Programaciones de la Produccion: Orden productivo y tiempos

ey
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CODIGO DE COLORES

» Sectorizar la planta
* Elementos de Limpiezas correctamente identificados
» Bolsas

CODIGO DE COLORES PARA EL MANEJO DE
ELEMENTOS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA

ZONA
NEGRA
1S EN: Limpieza de Equipos CONTACTO DIRECTO CON PRODUCTO COLOR
BANDAS SANITARIAS, INTERIOR DE TOLVAS, BATIDORAS, DIVISORAS, AZUL
— INTERIOR DE TANQUES, INYECTADORAS, ENVASADORAS, ETC.
USOEN: Limpieza de Equipos NO CONTACTO CON PRODUCTO COLOR
PI50S, EXTERIORES DE EQUIPOS, LAMPARAS, TECHOS, PAREDES, VVERDE
PUERTAS, CORTINAS, PILETAS DE MANO, ETC.

USO EN: Limpieza de BANOS ¥ SANITARIOS COLOR
USO EXCLUSIVO EN TODOS LOS SANITARIOS DE LA PLANTA,
SUPERVISORES, DESPACHO, PRODUCCION, PERSONAL, ETC. AMARILLO
USO EN: Limpieza de ALERGENOS COLOR
LIMPIEZA DE EQUIPOS, CONTENEDORES , MAQUINAS, PISOS, ROJO
EXTERIORES DE EQUIPOS CUE PERTEMECEN A UNA LINEA ALERGENICA

CODIGO DE COLORES PARA BOLSAS

ZONA
PURPURA
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Imagen N°1: Lay Out de la Fabrica
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ALMACENAMIENTO

Sector identificado para el almacenamiento de

alergenos dentro del almacén
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SELECCIONAR

SEIRE

Posiciones
Estanteria 1

Alérgenos

Lado A

5S Lay out Almacen MP

ORDENAR
SEITON

ALMACE

Lado B

[N '|
'

N MATERIA PRIMA

=

SOSTENER
SHITSUKE

LIMPIAR
SEISO

ESTANDARIZAR
SEIKETSU

Clasificacién
Rotacion Alta
Rotacion Media
Rotacién Baja
lérgeno

1
T
1
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ALMACENAMIENTO

Ordenamiento Especifico dentro en |los racks, que
eviten contaminacion cruzada

o o no no HO ALERGENO ALERGENO ALERGENO ALERGEHNO
ALERGENO | | ALERGENO acenceno | | ALerceno | I ALERGENO | | ALERGENO I I ALERGEND ALERGENO | I ALERGENO ALERGENO I I ALERGEHO ALERGENO I 4 > I > 1 I
s gl W i S s | SR MY AT s [1sssssssssssessriieseseasessesassay soszcszcszcsasza: b caassaceacessed
no [[] HO Hno HO ALERGEHNO ALERGEHO
ALERGENO | | ALERGENO aceneio | | aLerceno I | ALERGENO ALERGENO | I ALERGENO ALERGENO | | ALERGEHNO ALERGEHO I | ALERGEHO ALERGEHO I ALER:EEIIO ALER;.;EIID p .
T e N T S T TR eesssseasssnassyifReseassissssisctsd PR PR T e m— S— S—
HO HO
LR R ALB:gEIIO ALE:EEIII] ! ! e ALE:EEIIO CUEEELY ALE:EEHO ! ! ALERGENO ALERGENO ! ! ALERGEHD ALERGEHD ! ALER-IGEHO ALERZGENO ALER;;EHO ALEF;GENO
T s PP P
INCORRECTO CORRECTO | INCORRECTO |
CORRECTO CORRECTO | _INCORRECTO |
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LIMPIEZA

G ldentificar los productos que requeriran una limpieza post
alergénica dentro de la programacion

(M Definir el POES asociado a esa limpieza
Elementos a Utilizar » Cédigo de Colores
Tiempos
Reqguerimiento de Validacion
Agua de enjuague

Superficies
(9 Matriz de cambios de producto y limpieza input para
programacion
mo S ':r’\ ,.
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VALIDACIONES

Armar plan de muestreo en base a las posibles contaminaciones
« Durante la limpieza: agua de enjuague

« Después de la limpieza: Superficies

« Colaboradores: Manos, ropa, utensilios

- Areas Comunes: ; Presencia de alérgenos?

Metodologia:

* Flujo lateral
« ELISA
« Cuantificacion
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VALIDACIONES

Sincerar las validaciones.

La contaminacion cruzada
puede darse en cualquier
etapa del proceso

o »
\m‘



REPROCESOS

G Cuando se hace uso de reprocesos, se deben considerar como una
Materia Prima mas

Garantizar los alérgenos que lo constituyen e incluirlos en la
declaracion

(’ Evitar contaminacion cruzada en su almacenamiento y dosificacion
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ETIQUETADO

G Los errores de Etiquetado son la principal
causa de Recall en Alimentos oo | on o

Brand Product Product Recall Reason Terminated
Date Name(s) Description Type Description Company Name Recall
09/14/2023  Knickerbocker Homestyle Food & Potential or Knickerbocker 365,
Hamburger Buns Beverages Undeclared Inc
Allergen/Milk
Se debe controlar durante el proceso de onon Senses et vt eiion Sente
o o California flavored mooncakes  Beverages, California, Inc
elaboracion (Control de la produccion
Food Item
09/06/2023 NUT DIET MAX Nuez de la India Food & Possible Health Risk-  OBC Group Corp
Seeds and Capsules  Beverages Contain cardiac
glycosides
Se debe poder trazar cada envoltura y g T [y T Ty e
Seeds and Capsules  Beverages Contain cardiac
. . .
sus actualizaciones (manejo de
J 09/06/2023  Life Raft Treats  Ice Cream Products  Food & Potential Foodborne  Life Raft Treats
| | Beverages lliness
O S O et OS 08/31/2023  Weis Quality Brownie Moose Food & Undeclared egg Weis Markets Inc
Tracks Ice Cream Beverages,
Allergens, Ice

https:.//www.argentina.gob.ar/sites/default/files/
anmat-directrices_rotulado_alergenos_0.pdf

https://www.fda.gov/safety/recalls-market-
withdrawals-safety-alerts
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https://www.fda.gov/safety/recalls-market-withdrawals-safety-alerts
https://www.argentina.gob.ar/sites/default/files/anmat-directrices_rotulado_alergenos_0.pdf
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