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GFSI

La Iniciativa Mundial de Seguridad Alimentaria (GFSI)

Segun la Organizacion Mundial de la Salud (OMYS), se estima que 600 millones
de personas (casi 1 de cada 10) enferman cada ano tras consumir alimentos

contaminados.

Los miembros de la Coalicion GFSI estan
trabajando juntos para abordar los desafios
colectivos que enfrentan en sus cadenas de

suministro y en los mercados en los que operan,
ayudando a elevar el nivel de seguridad alimentaria
a nivel mundial.
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GFSI

. Todos los Ambitos @ IA - Cria de anlmal.es para carne, All - Cultivo de peces y mariscos @ Bl - Cultivo de plantas (distintas de
leche, huevos y miel cereales y legumbres)

BIll - Manejo de productos vegetales

Cl - Procesamiento de productos
antes del proceso

CO - Conversidn primaria animal .
animales perecederos

Bll - Cultivo de cereales y legumbres

CIv-P iento d duct
CllIl - Procesamiento de productos rocesamiento de productos

Cll - Procesamiento de productos A animales y vegetales estables a . .
animales y vegetales perecederos . D - Produccién de piensos
vegetales perecederos i temperatura ambiente (productos
(productos mixtos) .
mixtos)
E-Catering @ FI - Venta al por menor / Venta al FIl - Agente/Broker de alimentos G- F’restau_on de servicios de
por mayor almacenamiento y distribucion
K - Produccién de (bio)quimicos y
biocultivos utilizados como
| - Produccién de envases para . . : - H - Prestacién de servicios de JI - Disefio Higiénico (Proveedores
) imY ingredientes alimentarios o ) ; : @ . .
alimentos seguridad alimentaria de Equipos y Edificios)

auxiliares de elaboracién en la
produccién de alimentos

@ JIl - Disefio Higiénico (Empresas

. ) { )
Alimentarias) BR@S () FSSC 22000 g I FS

International

Fuente: mygfsi.com Standards

— —
A\‘A BRCGSM Certificado FSSC 22000 Normas deIFs
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1vo. SEMINARIO _ Y . .
GESTION DE LA INOCUIDAD 5 | stm primus (). BSQE.
EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA + ) T o




FSSC 22000

En marzo de 2023, FSSC 22000 publicé la version 6 de su Esquema, que es obligatoria
desde el 1 de abril de 2024.

36623 416

Organizaciones Organizaciones
Certificadas a Certificadas en

nivel mundial Argentina
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FSSC 22000: REQUISITOS AUDITABLES

El sistema de certificacion del sistema de gestion de la seguridad alimentaria FSSC 22000 incorpora los requisitos de
la norma internacional ISO 22000, las especificaciones técnicas para los programas de prerrequisitos (PPR)
especificos del sector y los requisitos adicionales FSSC 22000 (incluidos los requisitos adicionales de |la Parte 2, |a lista
de decisiones de BoS y los articulos de interpretacion del sistema). Para obtener la certificacion FSSC 22000, es
obligatorio que las organizaciones cumplan con los requisitos de cada uno de los tres elementos que componen
FSSC 22000

ISO 22000 PPR POR REQUISITOS LISTAS BOS ARTICULOS DE
SECTOR ADICIONALES INTERPRETACION

(No todos aplican a
todas las
Categorias de

REQUISITOS DE Organizaciones)
FSSC 22000
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FSSC 22000: REQUISITOS AUDITABLES
SO 22000

DA UN MARCO DE ESTRUCTURA
FORMAL E INTEGRAL A LA GESTION

ISO 22000:2018

= Sistemas de gestion de la
seguridad alimentaria: requisitos
para cualquier organizacion en la
cadena alimentaria Publicado
(Edicion 2, 2018)

— Esta publicacion fue revisada y
confirmada por dltima vez en 2023.
Por lo tanto, esta version sigue
vigente.

= Esta norma tiene 1 enmienda: La
accion climatica cambia, Edicion

2024
INCLUYE AL HACCP (Analisis de
Peligros y Puntos Criticos de Control)

PRESENTA LOS REQUISITOS A
NIVEL ORCGANIZACIONAL

Por ejemplo... GERENCIA, RRHH,
DOCUMENTACION, AUDITORIA ENTRE
OTROS

AL ESTAR ORIGINADA POR LA
ORGANIZACION “ISO”", TIENE
RENOMBRE INTERNACIONAL
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FSSC 22000: REQUISITOS AUDITABLES
PRP POR SECTOR

ISO/TS 22002-1:2009, Requisitos previos para la fabricacion de alimentos

ISO/TS 22002-2:2013, Requisitos previos para la restauracién

ISO/TS 22002-4:2013, Requisitos previos para la fabricacién de envases de alimentos
ISO/TS 22002-5:2019, Requisitos previos para el transporte y el almacenamiento
ISO/TS 22002-6:2016, Requisitos previos para la alimentacion animal

BSI/PAS 221:2013, Requisitos previos para el comercio minorista
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FSSC 22000: REQUISITOS AUDITABLES
REQUISITOS ADICIONALES

2.5.1 - GESTION 2.5.2- 253- 25.4 - 2.5.5 - USO 2.5.6 - 2.5.7 - 2.5.8 - 2.5.9 -
DE SERVICIOS  ETIQUETADO DEFENSA MITIGACION DEL GESTION DE MONITOREO CULTURADE CONTROL DE
Y MATERIALES DE PRODUCTOS A] IMENTARIA DELFRAUDE LOGOTIPO ALERGENOS  MEDIOAMBIENTAL CALIDAD E CALIDAD
ADQUIRIDOS Y MATERIALES 5oy ta ALIMENTARIO  PRESENTA PRESENTA PRESENTA INOCUIDAD NUEVO
PRESENTA IMPRESOS, CAMBIOS PRESENTA CAMBIOS CAMBIOS CAMBIOS  ALIMENTARIA  REQUISITO
CAMBIOS CAMBIOS CAMBIOS REQUISITO
2.5.10 - 2.5.11 - CONTROL 2512- 2513 - 2.5.14 - 2.5.15 - 2.5.16 - 2.5.17 - 2.5.18 -
TRANSPORTE,  DEPELIGROSY  VERIFICACION DISENO Y ESTADO DE 4 3 REQUISITOS PARA
ALMACENAMIENTO MEDIDAS PARA DE PPR, DESiRRgLLO SALUD GESQ-[:%NOES)E DEEEEDII?%?CYIO REQ[SSITOS ORGANIZACIONES
Y DEPOSITO PREVENIR LA PRESENTA . CON
PRESENTA CONTAMINACION SOLO DE SIN CAMBIOS NUEVO DE COMUNICACION CERTIFICACION
CRUZADA, ' PRODUCTOS REQUISITO  ALIMENTOS, NUEVO MULTISITIO
CAMBIOS PRESENTA MODIFICACION PRESENTA
CAMBIOS EN CUANTO A PRESENTA NUEVO REQUISITO CAMBIOS
CETEGORIAS CAMBIOS REQUISITO
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FSSC 22000: REQUISITOS AUDITABLES
La lista de decisiones de la Junta I—ISTAS BOS

de Partes Interesadas (BoS) es
un documento que contiene O ESSC 22000
decisiones aplicables al
Esquema FSSC 22000 Version 6.
Las decisiones invalidan o
brindan mayor claridad sobre las

reglas existentes del Esquemay G 77\ i ESSC 22000

deben implementarse y e Wy M -
aplicarse dentro del periodo de S ey O KHE OF $TAkeROLoEn: ==
transicion definido. La lista de W A B\ (B DECISION LIST

decisiones es dindmicay la BoS i T2 NN B i
puede ajustarla cuando lo Aalt = ore B
considere necesario.

MAS RECIENTE: AGOSTO 2024
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FSSC 22000: REQUISITOS AUDITABLES
LISTAS BOS

Part 2 (2.3) For food chain category CO, the following additional GFSI requirement Mandatory 12 March 01 April 2.5 weeks
applies: 2024 2024

* In addition to ISO 22000:2018 clause 8.3, the organization shall
establish, implement and maintain appropriate procedures and
systems to ensure the traceability of all edible parts of the
carcass is maintained until the carcass is deemed fit for human
consumption (including blood for human consumption).

Ademads de la cldusula 8.3 de la norma ISO 22000:2018, la organizacion
debe establecer, implementar y mantener procedimientos y sistemas
apropiados para garantizar que se mantenga la trazabilidad de todas las
partes comestibles de la carcasa hasta que la carcasa se considere apta
para el consumo humano (incluida la sangre para consumo humano).




FSSC 22000: REQUISITOS AUDITABLES
LISTAS BOS

Part 2 (2.5.1) In Part 2 of the Scheme, clause 2.5.1(a), the current wording shall be Mandatory 12 March 01 April 2.5 weeks
replaced with the following, due to an additional GFSI requirement: 2024 2024

+ In addition to clause 7.1.6 of ISO 22000:2018, the organization
shall ensure that where laboratory analysis is used for the
verification and/or validation of parameters critical to food
safety, these shall be conducted by a competent laboratory
(including both internal and external laboratories as applicable)
that has the capability to produce precise and repeatable test
results using validated test methods and best practices (e.g.
successful participation in proficiency testing programs,
regulatory approved programs or accreditation to international
standards such as ISO/IEC 17025). The analyses shall be
performed in accordance with the applicable requirements of
ISO/IEC 17025.




FSSC 22000: REQUISITOS AUDITABLES
LISTAS BOS

Ademas de la clausula 7.1.6 de la norma ISO 22000:2018, la organizacion
debe garantizar que, cuando se utilicen analisis de laboratorio para la
verificacion y/o validaciéon de pardmetros criticos para la seguridad
alimentaria, estos sean realizados por un laboratorio competente
(incluidos tanto laboratorios internos como externos, segun corresponda)
que tenga la capacidad de producir resultados de pruebas precisos y =N
repetibles utilizando métodos de prueba validados y las mejores practicas  — _
(por ejemplo, participacion exitosa en programas de pruebas de
competencia, programas aprobados por las autoridades regulatorias o
acreditacion segun estdndares internacionales como ISO/IEC 17025). Los
analisis se realizaran de acuerdo con los requisitos aplicables de la norma
ISO/IEC 17025.
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FSSC 22000: REQUISITOS AUDITABLES
LISTAS BOS

ISO published an amendment to the current 1ISO 22000: 2018 on 24 Mandatory 12 March 01 April 2.5 weeks
2018 February 2024 to include the requirement of Climate change in clause 2024 2024

4.1 and the addition of a Note to clause 4.2. These updates shall be

included in FSSC 22000 V6 audits.

El 24 de febrero de 2024, la ISO publico una modificacion de la norma ISO
22000:2018 vigente para incluir el requisito de cambio climatico en la
clausula 4.1y la adicion de una nota a la clausula 4.2. Estas | =
actualizaciones se incluiran en las auditorias de la norma FSSC 22000 V.
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FSSC 22000: DOCUMENTOS GUIA

| os documentos de Monitoreo Gestion de Defensa
orientacidén de FSSC ambiental equipos alimentaria

estan disponibles

para ayudar a las
organizaciones Mitigacion del pérdiday CUlELE s

certificadas sobre fraude desperdicio de €9 Ulf('jdadd Y
como implementar alimentario alimentos P

ciertos requisitos alimentaria

dentro de su sistema

de gestion.

Limpieza de f
F : .fssc.
tanques de uente: www.fssc.com

transporte =l

i
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FSSC 22000: REQUISITOS AUDITABLES
ARTI'CULOS DE INTERPRETACION

(") FSSC 22000

De acuerdo con el (") FSSC 22000

Esquema V6 de Ia
Parte 2, Seccion 2.2
de la norma FSSC
22000, la Fundacion
publica articulos de
Interpretacion del
Esquema para
mayor aclaracion

=

FSSC 22000

sobre los requisitos FSSC 22000 FOOD SAFETY MANAGEMENT
del ESq uema y Su SCHEME INTERPRETATION ARTICLE: LABORATORY SYSTEM CERT|F|CATION

ANALYSIS FOR CRITICAL FOOD SAFETY SCHEME INTERPRETATION ARTICLE:

QUALITY CONTROL

aplicacion e
implementacion.
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FSSC 22000: PERSPECTIVAS FUTURAS

1SO 22002




BRCGS

Durante mas de 25 anos, BRCGS ofrece esquemas de certificacion de tercera parte.

La certificacion BRCGS proporciona garantia y confianza vital en la cadena de suministroy
asegura altos niveles de seguridad y calidad para garantizar la proteccion del consumidor.

La certificacion BRCGS cubre las areas fundamentales que son criticas para el éxito de los
Nnegocios actuales y otorga reconocimiento internacional de calidad e inocuidad.
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BRCGS

34000 253

Organizaciones Organizaciones
Certificadas a Certificadas en

nivel mundial Argentina
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BRCGS

COMERCIO ETICO Y <
PRODUCTOS DE SEGURIDAD CERTIFICACION SIN
AGENTES Y BROKERS CONSUMO Agégggﬂgalggo ALIMENTARIA GLUTEN
[Eelern g Edicion 4 Edicion 9) (Edicion 4)
[Ecleion < (Edicion 2.1) [Beleie de
MATERIALES DE CERTIFICACION ALMACENAMIENTO Y
EMBALAJE (Edicion 7 : )
Publica(cién‘ ) VEGETAL VENTA M',NOR'STA 'S_TA_‘BT! DISTRIBUCION
' (Edicién 1) (Edicion ) (Edicion 2) (Edicién 4)
28 octubre 2024
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BRCGS: FUENTE DE INFORMACION

https://www.brcgs.com/

i, ACTUALMENTE SE INFORMAN:
é‘ retiradas de productos, novedades e incidentes
N relacionados con la seguridad alimentaria

September 30, 2024

September Industry Update - Food Safety
recalls, developments and incidents
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BRCGS: POSITION STATEMENTS

Durante la vigencia de una norma publicada, se puede solicitar al Comité Asesor Técnico (CAT) de
BRCGS que revise la redaccion de una clausula o que proporcione una interpretacion de un requisito o
un detalle del protocolo.

La decision tomada por el CAT se conoce como declaracion de posicion (position statement).
Las declaraciones de posicion son vinculantes y se consideran una extension de la norma.

Las empresas deben conocer todas las declaraciones relacionadas con una normay, cuando sea
necesario, asegurarse de que la informacion se traduzca en acciones.

28 de agosto de 2024: Actualizacion de agosto del nuevo contenido de

V3= X § Participate o
(‘@’) ] L~ —

28 de marzo de 2024: Nuevas declaraciones de posicion para auditorias no
anunciadas - Seguridad alimentaria, numero 9
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BRCGS

INFORME ANUAL DE NEGOCIOS 2023-24

BRCGS ha publicado su informe anual correspondiente al periodo de
abril de 2023 a marzo de 2024. En este documento se detallan las
clausulas con el mayor numero de no conformidades detectadas a
nivel mundial, asi como la cantidad total de no conformidades
registradas durante el periodo. También se incluye informacion sobre
las actividades realizadas por el Consejo Asesor Internacional de
BRCGS y la importancia de la revision de las normas, entre otros
temas.

BRCGS Annual
Business Report
April 2023 - March 2024

El informe indica que, durante el periodo analizado, se llevaron a cabo
mas de 35,000 auditorias en todos los esquemas de BRCGS, de las
cuales el 50 % correspondié al estandar de Alimentos. Ademas, se
realizaron mas de 15,700 auditorias no anunciadas, y las certificaciones
BRCGS se encuentran en 131 paises, entre otros datos relevantes.




En el ambito de la seguridad alimentaria, las cinco clausulas con
mas no conformidades son:

—4.11.1 (Limpieza e Higiene)

—4.9.1.1 (Control Quimico)

—>4.4.8 (Estructura del Edificio, zonas de manipulacion de materias
primas, preparacion, procesamiento, envasado y almacenamiento)

—4.6.2 (Equipos)

—>4.4.1 (Estructura del Edificio, zonas de manipulacion de materias
primas, preparacion, procesamiento, envasado y almacenamiento).




IFS

IFS desarrolla normas de calidad y seguridad de productos, y programas de desarrollo reconocidos en
todo el mundo gracias a la experiencia de minoristas, fabricantes, entidades de certificacion y otros
expertos.

IFS Food v8 standard (Abril 2023)

(ﬁ La Norma IFS Food permite la revision de los productos y los procesos de produccion para evaluar la
capacidad de un fabricante de alimentos de producir productos seguros, auténticos y de calidad, de
acuerdo con los requisitos legales y las especificaciones de los clientes.

T-R

IFS Logistics v3 standard
La Norma IFS Logistica evalua la calidad y la seguridad de las actividades logisticas e incluye el
transporte, el almacenamiento, la distribucion, la carga y descarga, y mas.

IFS Broker v3.2 standard

( ] IFS Broker es el estandar para auditar el cumplimiento del servicio por parte de brdkeres,
representantes de ventas, comerciantes e importadores de alimentos, productos del hogar y del
cuidado personal o envases.
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IFS Wholesale Cash & Carry v2 standard
La norma IFS Wholesale and Cash & Carry (C&C) sirve para evaluar la seguridad y la calidad de los
productos y procesos de mayoristas, empresas de cash & carry y empresas de envasado.

IFS HPC v3 standard
La Norma IFS HPC para productos domésticos y de cuidado personal abarca los procesos de
produccion y el sistema de gestion de la seguridad y la calidad.

IFS PACsecure v3 standard

La Norma IFS PACsecure se utiliza para evaluar los procesos de fabricacion y conversion de materiales
de envasado en relacion con la seguridad del producto, la calidad y el cumplimiento de los requisitos
normativos y de clientes.
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IFS Wholesale Cash & Carry v2 standard
La norma IFS Wholesale and Cash & Carry (C&C) sirve para evaluar la seguridad y la calidad de los
productos y procesos de mayoristas, empresas de cash & carry y empresas de envasado.

IFS HPC v3 standard
La Norma IFS HPC para productos domésticos y de cuidado personal abarca los procesos de
produccion y el sistema de gestion de la seguridad y la calidad.

IFS PACsecure v3 standard

La Norma IFS PACsecure se utiliza para evaluar los procesos de fabricacion y conversion de materiales
de envasado en relacion con la seguridad del producto, la calidad y el cumplimiento de los requisitos
normativos y de clientes.
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IFS Food Document Hub

Filtrar Documentos 0

CATEGORIA IDIOMA

( Resultados (1) 1

. Fecha de .
TITULO . Idioma Categoria Talla
publicacién
IFS Product Fraud Mitigation guideline v3 EN 12.04.2024 Inglés Guia 1,42 MB

GESTION DE LA INOCUIDAD
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23/09/2024 - Espana

Alerta en el RASFF por presencia de Listeria
Monocytogenes en un jamon curado espanol

El pasado 18 de septiembre el
RASFF notificé la presencia de
Listeria Monocytogenes en un lote
de jamon serrano comercializado por
una empresa espafola tras la
notificacion de la empresa.

Las autoridades francesas también
informaron de la deteccion y el
producto llego a ser distribuido junto
a otros paises como Camerun,
Libano, Magadascar y Senegal.

Las medidas adoptadas en el caso de Francia han consistido en la informacion a las
autoridades espafiolas asi como la retirada del producto de los supermercados.
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€he New JJork Times

NEWSLETTER

Canada Letter

Much Is Still Unknown as Listeria
Again Takes Canadian Lives

While a listeria contamination of 18 nondairy milk alternatives
has killed two people and sickened 10 more, Danone seems to be

concealing a key fact.

@ Share full article ~ :,]

Q By lan Austen

<

,,,,,,,

When it was announced this week that two people had died from
listeriosis after consuming plant-based milk alternatives sold by
the French food giant Danone, I immediately thought of the listeria
outbreak that peaked during 2008, in which cold cuts made by
Maple Leaf Foods killed 22 people in one of Canada’s worst food
safety disasters in recent years.




()  httpsy//www.nytimes.com/2024/07/18/world/canada/silk-listena-milk-deaths.htm|

CANADA €he New YJork Times

Listeria in Milk Alternatives Kills Two
Canadians and Sickens 10 More

The Silk and Great Value brand drinks made from nuts, oats and

coconuts were pulled from stores last week.

P Listen to this article - 2:39 min Leam mors @ Share full article A m
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25 htips://recalls-rappels.canada.ca/en/alert-recall/various-silk-and-great-value-brand-plant-based-refrigerated-beverages-recalled-due Bg & %

Francais
I * Government  Gouvernement )
of Canada du Canada Search website E

Canada.ca = Health = Recalls and safety alerts

Recalls and safety alerts

Food recall warning

Various Silk and Great Value brand plant based refrigerated
beverages recalled due to Listeria monocytogenes

» Brand(s)

Last updated: 2024-07-08

Summary

|
€) Product: Plant based refrigerated beverages

Issue: Food - Microbial contamination - Listeria
What to do: Do not consume, use, sell, serve, or distribute recalled products

Distribution: National




] ®% https://www.cdc.gov/ecoli/outbreaks/e-coli-O157.html B & +Y

BE An official website of the United States government Hera's how you know

9 ¢ | E colilnfection (Escherichia coli)

EXPLORE TOPICS v Q_ SEARCH

NOVEMBER 13, 2024

E. coli Outbreak Linked to Onions Served at
McDonald’s

FOOD SAFETY ALERT FAST FACTS

Investigation start date: October 22, 2024

Cases: 104 (14 new)
Investigation status: Open

Recall issued: Yes » Hospitalizations: 34 (7 new)

» Deaths: 1 (0 new)
Mew as of 11/13: Affected onions served at McDonald's locations were recalled and are
past shelf life. Our investigation remains open to investigate any other illnesses which » States: 14 (1 new)
occurred when the onions were available at McDonald's. CODC continues to believe the

rick tn tha nohlic ic losas




B .| RASFF Window )
— # Search | Consumers

2024 8645 Compound feeds feed Too high content of ragweed (Ambrosia spp) in compound feed from Italy %;OV ingE;:_T;m notification for zz:zt:;any
2024 8642 Compound feeds feed Salmonella in raw petfood from the Netherlands iﬁzriov (: NetherlandSD (I i Belgium) alert notification EZ:?OT;”"
2024.8639 Fish and fish products  food Tv‘l;:;?nrig;r;iiesce spada - origine Spagna/High level of mercury in swordfish iﬁzriov = Spain :;Z::::Oﬂ notification for
2024 8629 Fruits and vegetables  food Ochratoxin A in dried figs from Tarkiye ;ﬁ 2[10\/ :ztri{:i?:;tri?)jﬁdion
2024.8627 :::jzg:;spmd”ds food SALMONELLA IN SESAME SEEDS FROM MALI iﬁzr:ov i= Greece :Zg:i;{:)jsdmn
2024 8624 ::;ség::jsproducts food Absence of official certificate for sesame seeds from Sudan ii zriov = Greece :Etri{:ii;trs)j:dion
2024.8623 Eiijgti milk food Listeria monocytogenes in sheep’s Tomme cheese from France 3{1)2?10\/ alert notification
2024 8622 ss)fj‘iand bakery food Chlorpyrifos in rice from Pakistan ;{1) 2[10\/ :ztri{:i?:;tri?)jﬁdion potential risk
2024 8621 s:)fjft’sa"d bakery o Tricyclazole in rice from India ;1) Zr:ov :Zg:i;{:)jsdm
2024 8117 Fish and fish products  food Presence of Listeria monocytogenes in cold smoked fish from Latvia. i;zriov = Latvia alert notification




Como parte del proceso de revision, la mayoria de los requisitos siguen siendo
relevantes y algunas clausulas reciben modificaciones para mejorar la
aclaracion.

Hay algunos cambios en las clausulas para crear un flujo |6gico de requisitos
en linea con la seguridad del producto y la gestion de calidad.

En muchos casos, la Norma establece especificamente que los requisitos
deben ser satisfechos mediante procedimientos, procesos, planes o registros;
en otros, esto esta implicito.

El glosario indica claramente que se requiere un sistema documentado.
Por lo tanto, se elimind el uso del término "documentado" ya que esta claro

que se requiere que la documentacion esté disponible para respaldar la
iImplementacion de los requisitos de la Norma.
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ISO 22000:202X

> Presente

> Perspectivas

Ing. Veronica Viscovich

26 Noviembre 2024


https://www.facebook.com/IRAMOficial/
https://www.linkedin.com/company/iram/
https://www.instagram.com/iram_prensa/
https://x.com/IRAMoficial
https://www.youtube.com/c/IRAMOficial/videos

;Quiénes somos?

Somos una asociacion civil privada sin
fines de lucro y el primer organismo
de normalizacion de América Latina.

Desarrollamos normas que regulany
colaboran con la sociedad y evaluamos

su estricto cumplimiento. Ademas,
brindamos capacitaciones, ofrecemos
acceso a documentos nacionales e
internacionales y somos socios estratégicos
de las organizaciones.

Hoy y desde hace mas de 89 anos somos el
Organismo de Normalizacion de la
Republica Argentinay, en tu vida diaria,

estamos mucho mas cerca de lo que pensas.
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NORMALIZACION

Desarrollamos normas representando a nuestro pais en
organizaciones internacionales:

1SO IEC

International International Comision S ——
Organization for Electrotechnical Panamericana de .
Standardization Comission Normas Técnicas

Asociacion



Nuestras areas de especializacion

NORMALIZACION

Somos responsables del
desarrollo de normas en
Argentina y
representamos a
nuestro pais en
organismos
internacionales como
ISO, IEC, COPANT y
AMN.

EVALUACIONES DE LA
CONFORMIDAD

Ofrecemos soluciones
de certificacion,
inspeccion,
validacién/verificacién y
evaluacion de
cumplimiento de
normas IRAM, ISO, IEC
y muchas mas.

FORMACION

Brindamos cursos con
reconocimiento
internacional que se
adaptan a las
necesidades actuales
y aportan valor al
mercado laboral.

DOCUMENTACION

Disponemos de la
mayor fuente
bibliografica de
normas técnicas de

toda Latinoamérica.

SOCIOoS

Proporcionamos a las
organizaciones un
espacio de generacion
de conocimiento para
su industria.




« Es un documento que surge del trabajo
de un grupo de especialistas que
acuerdan condiciones minimas que debe
tener un producto, servicio o sistema de
gestion.

« En IRAM desarrollamos normas nacionales
y somos representantes oficiales de ISO.
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Reunion del ISO/TC 34/SC 17 del 29
al 30 de Noviembre




* Serie IS0 22002:202X
Parte 1 Manufactura
Parte 2 Catering

Parte 4 Envases

Parte 5 Logistica

Parte 6 Feed

Parte 7 Retail

* 1S0 22000:202X

En 2024 se realizaran 7
reuniones




Contenido de la ISO 22000




Modificacion del 2024

4.1

Se anade la frase siguiente al final del
apartado:

La organizacion debe determinar si el
cambio climatico es una cuestion
pertinente.

4.2

Se afnade la nota siguiente al final del
apartado:

NOTA Las partes interesadas
pertinentes pueden tener requisitos
relacionados con el cambio climatico.

AMENDMENT

Standard

anza-t2

Read sample

ISO 22000:2018/Amd
1:2024

Food safety management systems
— Requirements for any
organization in the food chain

Amendment 1: Climate
action changes

Published (Edition 2, 2024)
< This amendment applies to ISO 22000:2018



Cuales son los cambios que se vienen para la ISO 22000?

En la revision sistematica se recopild la retroalimentacion de los paises
participantes

(1) (2) €) (4)
Necesidad de Armonizacion Comentarios Gl e
elementos con la estructura relacionados fraialas
nuevos, de alto nivel de con Codex
incorporar sistemas de
anexos gestion




Cuales son los cambios que se vienen para la ISO 22000?

(1) Necesidad de elementos nuevos, incorporar anexos

Anexos Gestidon de las

explicando Guia sobre Guia sobre Ia Cultura de pérdidasy
en detalle la la validacién Guia sobre la validacion de B desperdicios,
diferencia de las mejora las medidas inocuidad alineamiento
entre medidas de continua de control de los con la
OPRPs y control alimentos ISO 20000
CCPs

Gestion de Mitigacion Aproximacion
alérgenos del fraude a la defensa
alimentario alimentaria

Control
ambiental




Cuales son los cambios que se vienen para la ISO 22000?

(4) Cambios editoriales

Incorporacion de Combinacion de los apartados:
la serie ISO 7.1.5 Elementos del SGIA desarrollados externamente
22002 de y
manera 7.1.6 Control de procesos, productos o servicios
obligatoria proporcionados externamente




ISO web sobre inocuidad de los alimentos

Management systems for food safety
OB LURIVRA R &\ A

| News | Structure ~ | Contact

Welcome to the official website for the ISO 22000 family. Strategy and work programme
The aim of this site is to provide information on ISO 22000 issues for the
different users and interested parties.

Strategic Business Plan
Work Programme
Published Standards
1SO 22000 ensures fair competition.

1SO 22000 consolidates that conditions regarding trade, communication, requirements etc. SC17 oniso.org
originates from a common frame. However the global food industry is constantly developing
and there is a need for a generic standard as ISO 22000 to fit the entire food chain from
primary production to consumer.

ISO 22000 has the advantage over the many private standards as it covers the whole
organization. ISO 22000 contributes to ensure food safety hazards throughout the whole
food chain from farm-to-table. This becomes essential as hazards occur at any stage of the
food chain.

Meetings

Related ISO pages

1SO 22000 accommodates communication along the food chain and within the Who develops IS0 standards

organization. Communication is substantial to secure that all relevant food safety hazards The ISO survey of certification
are identified and adequately controlled at each step within the food chain. This implies | B
o ¢ .z an i T Z L, : s g il T iaisons in n 74

Enlace: https://committee.iso.org/home/tc34scl?



https://committee.iso.org/home/tc34sc17

A
IRAM,
-

iMuchas gracia%



mailto:Ssuziki@iram.org.ar
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