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GFSI

La Iniciativa Mundial de Seguridad Alimentaria (GFSI)

Según la Organización Mundial de la Salud (OMS), se estima que 600 millones 
de personas (casi 1 de cada 10) enferman cada año tras consumir alimentos 
contaminados. 

.

Fuente: mygfsi.com

Los miembros de la Coalición GFSI están 
trabajando juntos para abordar los desafíos 
colectivos que enfrentan en sus cadenas de 

suministro y en los mercados en los que operan, 
ayudando a elevar el nivel de seguridad alimentaria 

a nivel mundial.



GFSI

.

Fuente: mygfsi.com



FSSC 22000

En marzo de 2023, FSSC 22000 publicó la versión 6 de su Esquema, que es obligatoria 
desde el 1 de abril de 2024.

Fuente: www.fssc.com

36623 
Organizaciones 
Certificadas a 
nivel mundial

416 
Organizaciones 
Certificadas en 

Argentina



FSSC 22000: REQUISITOS AUDITABLES

ISO 22000 LISTAS BOSPPR POR 
SECTOR

ARTÍCULOS DE 
INTERPRETACIÓN

REQUISITOS 
ADICIONALES

(No todos aplican a 
todas las 

Categorías de 
Organizaciones)

El sistema de certificación del sistema de gestión de la seguridad alimentaria FSSC 22000 incorpora los requisitos de 
la norma internacional ISO 22000 , las especificaciones técnicas para los programas de prerrequisitos (PPR) 

específicos del sector y los requisitos adicionales FSSC 22000 (incluidos los requisitos adicionales de la Parte 2, la lista 
de decisiones de BoS y los artículos de interpretación del sistema). Para obtener la certificación FSSC 22000 , es 

obligatorio que las organizaciones cumplan con los requisitos de cada uno de los tres elementos que componen 
FSSC 22000

REQUISITOS DE 
FSSC 22000



FSSC 22000: REQUISITOS AUDITABLES
ISO 22000

DA UN MARCO DE ESTRUCTURA 
FORMAL E INTEGRAL A LA GESTIÓN

PRESENTA LOS REQUISITOS A 
NIVEL ORGANIZACIONAL

Por ejemplo… GERENCIA, RRHH, 
DOCUMENTACIÓN, AUDITORÍA ENTRE 
OTROS

INCLUYE AL HACCP (Análisis de 
Peligros y Puntos Críticos de Control)

AL ESTAR ORIGINADA POR LA 
ORGANIZACIÓN “ISO”, TIENE 
RENOMBRE INTERNACIONAL

ISO 22000:2018

 Sistemas de gestión de la 
seguridad alimentaria: requisitos 
para cualquier organización en la 
cadena alimentaria Publicado 
(Edición 2, 2018)

 Esta publicación fue revisada y 
confirmada por última vez en 2023. 
Por lo tanto, esta versión sigue 
vigente.

 Esta norma tiene 1 enmienda: La 
acción climática cambia, Edición 
2024



FSSC 22000: REQUISITOS AUDITABLES
PRP POR SECTOR

Fuente: www.fssc.com

ISO/TS 22002-1:2009, Requisitos previos para la fabricación de alimentos

ISO/TS 22002-2:2013, Requisitos previos para la restauración

ISO/TS 22002-4:2013, Requisitos previos para la fabricación de envases de alimentos

ISO/TS 22002-5:2019, Requisitos previos para el transporte y el almacenamiento

ISO/TS 22002-6:2016, Requisitos previos para la alimentación animal

BSI/PAS 221:2013, Requisitos previos para el comercio minorista



FSSC 22000: REQUISITOS AUDITABLES
REQUISITOS ADICIONALES

2.5.1 - GESTIÓN 
DE SERVICIOS 
Y MATERIALES 
ADQUIRIDOS 

PRESENTA 
CAMBIOS

2.5.3 - 
DEFENSA 

ALIMENTARIA
PRESENTA 
CAMBIOS

2.5.5 - USO 
DEL 

LOGOTIPO 
PRESENTA 
CAMBIOS

2.5.7 - 
MONITOREO 
MEDIOAMBIENTAL

PRESENTA 
CAMBIOS

2.5.9 - 
CONTROL DE 

CALIDAD
NUEVO 

REQUISITO

2.5.2 - 
ETIQUETADO 

DE PRODUCTOS 
Y MATERIALES 

IMPRESOS, 
PRESENTA 
CAMBIOS

2.5.4 - 
MITIGACIÓN 
DEL FRAUDE 

ALIMENTARIO
PRESENTA 
CAMBIOS

2.5.6 - 
GESTIÓN DE 
ALÉRGENOS 
PRESENTA 
CAMBIOS

2.5.8 - 
CULTURA DE 
CALIDAD E 
INOCUIDAD 

ALIMENTARIA 
NUEVO 

REQUISITO

2.5.10 - 
TRANSPORTE, 
ALMACENAMIENTO 

Y DEPÓSITO 
PRESENTA 
CAMBIOS

2.5.12 - 
VERIFICACIÓN 

DE PPR, 
PRESENTA 

SOLO 
MODIFICACIÓN 
EN CUANTO A 
CETEGORÍAS

2.5.14 - 
ESTADO DE 

SALUD
SIN CAMBIOS

2.5.16 - 
PÉRDIDA Y 

DESPERDICIO 
DE 

ALIMENTOS, 
NUEVO 

REQUISITO

2.5.18 - 
REQUISITOS PARA 
ORGANIZACIONES 

CON 
CERTIFICACIÓN 

MULTISITIO
PRESENTA 
CAMBIOS

2.5.11 - CONTROL 
DE PELIGROS Y 
MEDIDAS PARA 

PREVENIR LA 
CONTAMINACIÓN 

CRUZADA, 
PRESENTA 
CAMBIOS

2.5.13 - 
DISEÑO Y 

DESARROLLO 
DE 

PRODUCTOS 
PRESENTA 
CAMBIOS

2.5.15 - 
GESTIÓN DE 

EQUIPOS
NUEVO 

REQUISITO

2.5.17 - 
REQUISITOS 

DE 
COMUNICACIÓN

NUEVO 
REQUISITO



FSSC 22000: REQUISITOS AUDITABLES
LISTAS BOS

Fuente: www.fssc.com

La lista de decisiones de la Junta 
de Partes Interesadas (BoS) es 
un documento que contiene 

decisiones aplicables al 
Esquema FSSC 22000 Versión 6. 

Las decisiones invalidan o 
brindan mayor claridad sobre las 
reglas existentes del Esquema y 

deben implementarse y 
aplicarse dentro del período de 
transición definido. La lista de 

decisiones es dinámica y la BoS 
puede ajustarla cuando lo 

considere necesario.

MÁS RECIENTE: AGOSTO 2024



FSSC 22000: REQUISITOS AUDITABLES
LISTAS BOS

Fuente: www.fssc.com

Además de la cláusula 8.3 de la norma ISO 22000:2018, la organización 
debe establecer, implementar y mantener procedimientos y sistemas 

apropiados para garantizar que se mantenga la trazabilidad de todas las 
partes comestibles de la carcasa hasta que la carcasa se considere apta 

para el consumo humano (incluida la sangre para consumo humano).



FSSC 22000: REQUISITOS AUDITABLES
LISTAS BOS

Fuente: www.fssc.com



FSSC 22000: REQUISITOS AUDITABLES
LISTAS BOS

Fuente: www.fssc.com

Además de la cláusula 7.1.6 de la norma ISO 22000:2018, la organización 
debe garantizar que, cuando se utilicen análisis de laboratorio para la 

verificación y/o validación de parámetros críticos para la seguridad 
alimentaria, estos sean realizados por un laboratorio competente 

(incluidos tanto laboratorios internos como externos, según corresponda) 
que tenga la capacidad de producir resultados de pruebas precisos y 

repetibles utilizando métodos de prueba validados y las mejores prácticas 
(por ejemplo, participación exitosa en programas de pruebas de 

competencia, programas aprobados por las autoridades regulatorias o 
acreditación según estándares internacionales como ISO/IEC 17025). Los 

análisis se realizarán de acuerdo con los requisitos aplicables de la norma 
ISO/IEC 17025.



FSSC 22000: REQUISITOS AUDITABLES
LISTAS BOS

Fuente: www.fssc.com

El 24 de febrero de 2024, la ISO publicó una modificación de la norma ISO 
22000:2018 vigente para incluir el requisito de cambio climático en la 

cláusula 4.1 y la adición de una nota a la cláusula 4.2. Estas 
actualizaciones se incluirán en las auditorías de la norma FSSC 22000 V6.



FSSC 22000: DOCUMENTOS GUÍA

Los documentos de 
orientación de FSSC 

están disponibles 
para ayudar a las 
organizaciones 

certificadas sobre 
cómo implementar 

ciertos requisitos 
dentro de su sistema 

de gestión.
Fuente: www.fssc.com

Monitoreo 
ambiental

Gestión de 
equipos

Defensa 
alimentaria

Mitigación del 
fraude 

alimentario

Pérdida y 
desperdicio de 

alimentos

Cultura de 
seguridad y 

calidad 
alimentaria

Limpieza de 
tanques de 
transporte



FSSC 22000: REQUISITOS AUDITABLES
ARTÍCULOS DE INTERPRETACIÓN

De acuerdo con el 
Esquema V6 de la 

Parte 2, Sección 2.2 
de la norma FSSC 

22000, la Fundación 
publica artículos de 
interpretación del 

Esquema para 
mayor aclaración 

sobre los requisitos 
del Esquema y su 

aplicación e 
implementación.

Fuente: www.fssc.com



FSSC 22000: PERSPECTIVAS FUTURAS

ISO 22002



BRCGS

Durante más de 25 años, BRCGS ofrece esquemas de certificación de tercera parte.

 La certificación BRCGS proporciona garantía y confianza vital en la cadena de suministro y 
asegura altos niveles de seguridad y calidad para garantizar la protección del consumidor.

La certificación BRCGS cubre las áreas fundamentales que son críticas para el éxito de los 
negocios actuales y otorga reconocimiento internacional de calidad e inocuidad. 

Fuente: www.brcgs.com



BRCGS

34000
Organizaciones 
Certificadas a 
nivel mundial

253 
Organizaciones 
Certificadas en 

Argentina



BRCGS

AGENTES Y BROKERS
(Edición 3)

PRODUCTOS DE 
CONSUMO
(Edición 4)

COMERCIO ÉTICO Y 
ABASTECIMIENTO 

RESPONSABLE
(Edición 2.1)

SEGURIDAD 
ALIMENTARIA

(Edición 9)

CERTIFICACIÓN SIN 
GLUTEN

(Edición 4)

MATERIALES DE 
EMBALAJE (Edición 7)

Publicación:
28 octubre 2024

CERTIFICACIÓN 
VEGETAL
(Edición 1)

VENTA MINORISTA
(Edición 1)

¡START!
(Edición 2)

ALMACENAMIENTO Y 
DISTRIBUCIÓN

(Edición 4)



BRCGS: FUENTE DE INFORMACIÓN

https://www.brcgs.com/

ACTUALMENTE SE INFORMAN:
retiradas de productos, novedades e incidentes 
relacionados con la seguridad alimentaria

Fuente: www.brcgs.com



BRCGS: POSITION STATEMENTS

Fuente: www.brcgs.com

Durante la vigencia de una norma publicada, se puede solicitar al Comité Asesor Técnico (CAT) de 
BRCGS que revise la redacción de una cláusula o que proporcione una interpretación de un requisito o 

un detalle del protocolo.

La decisión tomada por el CAT se conoce como declaración de posición (position statement). 

Las declaraciones de posición son vinculantes y se consideran una extensión de la norma.

Las empresas deben conocer todas las declaraciones relacionadas con una norma y, cuando sea 
necesario, asegurarse de que la información se traduzca en acciones.

28 de agosto de 2024: Actualización de agosto del nuevo contenido de 
Participate

28 de marzo de 2024: Nuevas declaraciones de posición para auditorías no 
anunciadas - Seguridad alimentaria, número 9



BRCGS
INFORME ANUAL DE NEGOCIOS 2023-24

Fuente: www.brcgs.com

BRCGS ha publicado su informe anual correspondiente al período de 
abril de 2023 a marzo de 2024. En este documento se detallan las 
cláusulas con el mayor número de no conformidades detectadas a 
nivel mundial, así como la cantidad total de no conformidades 
registradas durante el período. También se incluye información sobre 
las actividades realizadas por el Consejo Asesor Internacional de 
BRCGS y la importancia de la revisión de las normas, entre otros 
temas.

El informe indica que, durante el período analizado, se llevaron a cabo 
más de 35,000 auditorías en todos los esquemas de BRCGS, de las 
cuales el 50 % correspondió al estándar de Alimentos. Además, se 
realizaron más de 15,700 auditorías no anunciadas, y las certificaciones 
BRCGS se encuentran en 131 países, entre otros datos relevantes.



En el ámbito de la seguridad alimentaria, las cinco cláusulas con 
más no conformidades son:

→4.11.1 (Limpieza e Higiene)
→4.9.1.1 (Control Químico)
→4.4.8 (Estructura del Edificio, zonas de manipulación de materias 

primas, preparación, procesamiento, envasado y almacenamiento)
→4.6.2 (Equipos)
→4.4.1 (Estructura del Edificio, zonas de manipulación de materias 

primas, preparación, procesamiento, envasado y almacenamiento).



IFS
IFS desarrolla normas de calidad y seguridad de productos, y programas de desarrollo reconocidos en 

todo el mundo gracias a la experiencia de minoristas, fabricantes, entidades de certificación y otros 
expertos.

Fuente: www.ifs-certification.com

IFS Food v8 standard (Abril 2023)
La Norma IFS Food permite la revisión de los productos y los procesos de producción para evaluar la 
capacidad de un fabricante de alimentos de producir productos seguros, auténticos y de calidad, de 
acuerdo con los requisitos legales y las especificaciones de los clientes.

IFS Logistics v3 standard
La Norma IFS Logística evalúa la calidad y la seguridad de las actividades logísticas e incluye el 
transporte, el almacenamiento, la distribución, la carga y descarga, y más.

IFS Broker v3.2 standard
IFS Broker es el estándar para auditar el cumplimiento del servicio por parte de brókeres, 
representantes de ventas, comerciantes e importadores de alimentos, productos del hogar y del 
cuidado personal o envases. 



Fuente: www.ifs-certification.com

IFS Wholesale Cash & Carry v2 standard
La norma IFS Wholesale and Cash & Carry (C&C) sirve para evaluar la seguridad y la calidad de los 
productos y procesos de mayoristas, empresas de cash & carry y empresas de envasado.

IFS HPC v3 standard 
La Norma IFS HPC para productos domésticos y de cuidado personal abarca los procesos de 
producción y el sistema de gestión de la seguridad y la calidad.

IFS PACsecure v3 standard
La Norma IFS PACsecure se utiliza para evaluar los procesos de fabricación y conversión de materiales 
de envasado en relación con la seguridad del producto, la calidad y el cumplimiento de los requisitos 
normativos y de clientes. 



Fuente: www.ifs-certification.com

IFS Wholesale Cash & Carry v2 standard
La norma IFS Wholesale and Cash & Carry (C&C) sirve para evaluar la seguridad y la calidad de los 
productos y procesos de mayoristas, empresas de cash & carry y empresas de envasado.

IFS HPC v3 standard 
La Norma IFS HPC para productos domésticos y de cuidado personal abarca los procesos de 
producción y el sistema de gestión de la seguridad y la calidad.

IFS PACsecure v3 standard
La Norma IFS PACsecure se utiliza para evaluar los procesos de fabricación y conversión de materiales 
de envasado en relación con la seguridad del producto, la calidad y el cumplimiento de los requisitos 
normativos y de clientes. 

















Como parte del proceso de revisión, la mayoría de los requisitos siguen siendo 
relevantes y algunas cláusulas reciben modificaciones para mejorar la 
aclaración.

Hay algunos cambios en las cláusulas para crear un flujo lógico de requisitos 
en línea con la seguridad del producto y la gestión de calidad.

En muchos casos, la Norma establece específicamente que los requisitos 
deben ser satisfechos mediante procedimientos, procesos, planes o registros; 
en otros, esto está implícito.

El glosario indica claramente que se requiere un sistema documentado.

Por lo tanto, se eliminó el uso del término "documentado" ya que está claro 
que se requiere que la documentación esté disponible para respaldar la 
implementación de los requisitos de la Norma.



Síguenos en
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PRESENTE Y PERSPECTIVAS FUTURAS



ISO 22000:202X 

➢ Presente

➢ Perspectivas

26 Noviembre 2024

Ing. Verónica Viscovich

https://www.facebook.com/IRAMOficial/
https://www.linkedin.com/company/iram/
https://www.instagram.com/iram_prensa/
https://x.com/IRAMoficial
https://www.youtube.com/c/IRAMOficial/videos


¿Quiénes somos?

Somos una asociación civil privada sin 

fines de lucro y el primer organismo 

de normalización de América Latina.

Desarrollamos normas que regulan y 

colaboran con la sociedad y evaluamos 

su estricto cumplimiento. Además, 

brindamos capacitaciones, ofrecemos 

acceso a documentos nacionales e 

internacionales y somos socios estratégicos 

de las organizaciones.

Hoy y desde hace más de 89 años somos el 

Organismo de Normalización de la 

República Argentina y, en tu vida diaria, 

estamos mucho más cerca de lo que pensás.

¿Quiénes somos?¿Quiénes somos?



NORMALIZACIÓN

Desarrollamos normas representando a nuestro país en  
organizaciones internacionales:

International  
Organization for  
Standardization

International  
Electrotechnical  

Comission

Comisión  
Panamericana de 
Normas Técnicas

Asociación  
Mercosur de  

Normalización



Nuestras áreas de especialización

NORMALIZACIÓN

Somos responsables del  
desarrollo de normas en  
Argentina y  
representamos a 
nuestro  país en 
organismos  
internacionales como  
ISO, IEC,  COPANT y  
AMN.

EVALUACIONES DE LA  
CONFORMIDAD

Ofrecemos soluciones  
de certificación,  
inspección,  
validación/verificación y  
evaluación de  
cumplimiento de 
normas  IRAM, ISO, IEC 

y muchas  más.

FORMACIÓN

Brindamos cursos con  
reconocimiento  
internacional que se  
adaptan a las  
necesidades actuales 
y  aportan valor al 
mercado  laboral.

DOCUMENTACIÓN

Disponemos de la 
mayor  fuente 
bibliográfica de  
normas técnicas de 
toda  Latinoamérica.

SOCIOS

Proporcionamos a las  
organizaciones un  
espacio de generación  
de conocimiento para 
su  industria.



• Es un documento que surge del trabajo 

de  un grupo de especialistas que 

acuerdan  condiciones mínimas que debe 

tener un  producto, servicio o sistema de 

gestión.

• En IRAM desarrollamos normas nacionales

y  somos representantes oficiales de ISO.

Pero... ¿qué es una norma?



Estudio ISO 22000 en el ISO/TC 34/SC 17

Reunión del ISO/TC 34/SC 17 del 29 

al 30 de Noviembre



Traducción oficial al español ISO/TC 34/SC 17/STTF

• Serie ISO 22002:202X
Parte 1 Manufactura
Parte 2 Catering
Parte 4 Envases
Parte 5 Logística
Parte 6 Feed
Parte 7 Retail

• ISO 22000:202X

En 2024 se realizarán 7 

reuniones



Contenido de la ISO 22000

Prólogo – Introducción

1 Objeto y campo de aplicación 

2 Referencias normativas 

3 Términos y definiciones 

4 Contexto de la organización

5 Liderazgo

6 Planificación 

7 Apoyo 

8 Operación

9 Evaluación del desempeño 

10 Mejora 



Modificación del 2024

4.1

Se añade la frase siguiente al final del 

apartado:

La organización debe determinar si el 

cambio climático es una cuestión 

pertinente.

4.2

Se añade la nota siguiente al final del 

apartado:

NOTA Las partes interesadas 

pertinentes pueden tener requisitos 

relacionados con el cambio climático.



Cuáles son los cambios que se vienen para la ISO 22000?

(1)
Necesidad de 

elementos 
nuevos, 

incorporar 
anexos

En la revisión sistemática se recopiló la retroalimentación de los países 
participantes

(2)
Armonización 

con la estructura 
de alto nivel de 

sistemas de 
gestión

(3)
Comentarios 
relacionados 

con Codex

(4)
Cambios 

editoriales



Cuáles son los cambios que se vienen para la ISO 22000?

Anexos 
explicando 
en detalle la 
diferencia 

entre 
OPRPs y 

CCPs

(1) Necesidad de elementos nuevos, incorporar anexos

Guía sobre 
la validación 

de las 
medidas de 

control

Guía sobre la 
mejora 

continua

Cultura de 
la 

inocuidad 
de los 

alimentos

Gestión de las 
pérdidas y 

desperdicios, 
alineamiento 

con la 
ISO 20000

Guía sobre la 
validación de 
las medidas 
de control

Control 
ambiental

Gestión de 
alérgenos

Mitigación 
del fraude 

alimentario

Aproximación 
a la defensa 
alimentaria



Cuáles son los cambios que se vienen para la ISO 22000?

Incorporación de 
la serie ISO 
22002 de 
manera 

obligatoria

(4) Cambios editoriales

Combinación de los apartados:
7.1.5 Elementos del SGIA desarrollados externamente 

y 
7.1.6 Control de procesos, productos o servicios 

proporcionados externamente



ISO web sobre inocuidad de los alimentos

Enlace: https://committee.iso.org/home/tc34sc17

https://committee.iso.org/home/tc34sc17


¡Muchas gracias!

Ing. Verónica Viscovich

vviscovich@iram.org.ar

mailto:Ssuziki@iram.org.ar
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