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DPTO. ASEG,
Tec. Adri

DE LA CALIDAD
na Sktehnilee

™

SACADEMAQURNS 2 o0cK nsiag
3 CONEDOR 21 000K CARGA
3 LAADERD 21 DEROS. INSUMOS
T COMP OF ACINDA Y G1A. 3 0EPOS, CORGLAOOS
B VEST. PERSONAL 3 SHNTARIOS TRANGP.

0 PRODUCCION




SALCHICHAS D
~SSC 22000
Qesgomsabdﬁdad social empresaria
wxyca-r&ador UE, Rusia, Brasil, y otros.

CAITER MEAT



'\\§\\.\\\\\..‘Jl‘ll-/.,
ANAa
ANANNN (Y Y A

LA

I

AL

|
Ui

|
Il




CATTER MEAT




caracteristicas sinkomas

. abortos
. Memiv\giﬁs

o le qusta el frio
o puede sobrevivir con

poco oxigeno ° SQP&i€QME&
o Se nueve con el s muer%@;
aqua

o produce biofilms
P oiiac&ém vulhnerable
= mercado %arge&
o embarazadas, nihos y
ANCLANOS
(immu&«osugrim&c{os)
o Pradu&&os cocldos




Nuestras fortalezas

. PLANTA NUEVA (2 ANOS)
- SALA BLANCA
- Eobtalmente aislada
e
» Diseno kigie_énmo
. proceso semiautomatico
. filtro sanitario para ingreso a cada area
. proceso dividido enbre crudo Y cocido
; M&quimarias super moderinas
. Lab en planta
. Reducimos el uso de aqua en la planta,
cero en sala blawnca
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CATTER MEAT



S &T‘& S
“DEBILIDADES"

. btrabajamos dos turnos

- las horas de limpieza son Justas
- dos Lineas que mane fan carhe
cruda en el mismo Precim

Mercado consumidor de salchichas




Biopelicula de Listeria

Practicas continuas de trabajo

compromiso dirececidon

. t‘apat‘:&&a&&ém del Persamat

- rutina para el ingreso a zona de
producto expuesto (sala blanca)

. personai de calidad PQT‘M&MQMEQ

CATTER MEAT




wonitkoreo Alario Lisk
ambi

mkal

> pre Operaammates
» clean Erace
i h&sopados convencionales

: aspanjmias
A [pi.m:as para hownqos Y levaduras ambientales

o operaemmates
3 hisopadas
3 @.spamjmias
o Fai.ac:&s honqgos Y levaduras ambientales




~ilkro sanitario
. desagues
> Fmredes , techos

. Tecovecos de m&quimas

» venbilaciones

. suelas de botas

- burletes

@ ZQ&QLOS

CATTER MEAT




“SI NO LA ENCONTRAS, £S5 PORQUE
NO BUSCASTE BIEN

no elegir zonas faciles/obvias de Limpiar




Listeria
monociko qenes

. metodo r&picio e 24 hs ktenemwos
resulbados

. metodo destructivo o Msopados

. mebkodo caro!




& bj & LV

tener identificado Las zownas vulnerables

monittorearlas consktanbtemente

realizar iivaieaas mas exhauskivas en
eskas areas

oder tomar acclones Yy ho Lllegar a
ener positivos en el pradgg,t&o, evitando
inkervencion de mercaderia Y perc:&i,das
v .
CCONOMLEAS

Obliga a la revision del cronograma de g
timpmz.a constantemente A




F?T‘ ocesos de i mF.'

Alcalino, acido Y acido peracético
ACCION MECANICA

Rotacion de productos ¢/18 dlas
Capacitaciones con prove&d&res

compromiso de la direceion




RESULTADOS

ausencia listeria monocitogenes en F'ro-dwr:%o
final
carqga microbiana controlada y en
disminucion permanente
aumnmenbto de la cultura de calidad e
tmocuidad en planta, es un Eraba jo
constante







