
 
 

 

 

 

 

 

 

9no. SEMINARIO 
GESTIÓN DE LA INOCUIDAD 

EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA 
 

Jueves 27 de Octubre de 2022 
Se entregan Certificados de Asistencia 

Seminario Gratuito 
Auditorio Universidad Nacional de Quilmes 

Roque Sáenz Peña 352, Bernal, Buenos Aires, Argentina 
 

 

9:00 ACREDITACIÓN DE ASISTENTES 

9:30 APERTURA DE LA JORNADA 

9:45  Food Defense. Medidas de Mitigación 
      Ing. en Alimentos Federico Saye (Parnor S.A.) 

 Nueva Versión de la Norma BRCGS Food Versión 9 
      Ing. en Alimentos Gerardo Blasco (Tasker Consultores, UNQ, CPIA) 

 

11:00 INTERVALO 

11:30  Contaminación Ambiental en la Industria de Alimentos. Casos Reales 
Ing. Agrónoma Ana María Domenech  

 Acciones Correctivas: Errores más Comunes en su Aplicación 
      Ing. en Alimentos Gerardo Blasco (Tasker Consultores, UNQ, CPIA) 

 

13:00 ALMUERZO LIBRE 

14:00  Herramientas y Medición de Cultura de Inocuidad 
      Lic. Sofía Córdoba Virla (Jefa de Calidad Nacional Grupo Bimbo Argentina) 

 Proceso de Certificación BRCGS y FSSC 22000 
      Ing. en Alimentos Mariela Raimondi (TÜV Rheinland Argentina) 
 

15:15 ACTO DE CLAUSURA 
 

 

Organizan: 
Consejo Profesional de Ingeniería Agronómica 

Tasker Consultores 

Carrera de Ingeniería en Alimentos (UNQ) 

Informes: 

Enviar un correo electrónico a 

info@blasper.com.ar 
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